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son biomoleculas
presentan un papel mas abundantes en
fundamental en la G la naturaleza
dieta humana formadas para,
hidrogeno ,oxigeno

compuestos organicos que monosocaridos,
se originan tras el proceso disacaridos, y

de fotosintesis polisacaridos y

clasificacion, obtenga la formula

conosidos como CH20
hidratos de carbono o

glucidos el cual indica el

numero de cambios
de molecula
carbohidratos

CARBOHIDRATO
S se estructura en
fischer representando
la molecula
tridimencional

son unidades basicas
de carbohidratos de

monosocarios de
azucares

dividido en dos
grupos diferentes
por el grupo
funcional

estructura de

monosocaridos : :
cuando se asocia por unidades

guimicas por lo que el
monosicarido esta unidos por
propiedades atomos de carbono
quimicas y
biologicas de los
monosocarios

ya que el esqueleto carbonado con
grupos, alcohol o hidroxilo son
portadores del aldosas o cetosas
siendo saludables en agua dulce y
cristalinos



Los carbohidratos son compuestos compuestos organicos que se originan tras el proceso de la fotosintesis ya
qgue es fundamental en la vida, encontrandose en plantas ya que los carbohidratos todos los seres vivos
ocupan de ellos como base de su metabolismo y se clasifican y se conocen como hidratos de carbono o
glucidos clasificandose en monosacaridos, disacdridos y polisacaridos, los monosacdridos se estructuran en
azucares son unidades bdsicas de carbohidratos ya que estos compuestos son solubles en agua e insolubles en
etanol y éter ya que su sabor se percibe dulce y su apariencia cristalina claro en el caso de monosacaridos, sus
funciones bioldgicas especialmente en la glucosa ya que constituye la principal fuente de energia en la glucosa
esta constituye la principal fuente de energia celular ya que las estructuras moleculares de los disacaridos es
cuando estdn asociados por uniones quimicas de tipo covalente, y estdn unidos a través de su atomo de
carbono numérico, las propiedades de los disacaridos son semejantes a la de los monosacaridos, son sélidos,
cristalinos de color blanco en su estructura de polisacaridos también conocidos como glucanos y son
moléculas formadas por cantidades de monosacaridos para entender la funcién de carbohidratos dentro de
nuestro organismo viendo un recorrido desde que los alimentos ingresan por la boca asta realizar su funcién
dentro de las células ya que emplean compuestos organicos siendo como los monosacaridos, aminodcidos ,
acidos grasos y nucleétidos para poder realizar funciones para reponer, estructuras y sintéticas nuevas
células para generar energia.



En la unidad Il habla sobre los carbohidratos como base fundamental ya que son compuestos organicos, tomando en
cuenta que son biomoléculas que también adoptan el nombre de hidratos de carbono, glicidos y azucares, los
carbohidratos son uno de los tres nutrientes mas importantes suelen encontrarse en alimentos y bebidas, los azucares
son unidades bdsicas de los carbohidratos, estos de dividen en, los monosacaridos, los disacdridos, los oligosacaridos y

los polisacaridos.



