
Tipos de enzimas:

oxidorreductasas: oxidan y reducen

Transferasas: son las encargadas de
transferir de una molécula a otra.

Hidrolasas: encargadas de romper el
sustrato.

isomerasas: cambian de posición a la
molécula

Liasas: se encargan de romper los
enlaces químicos.
















Molécula que es degradada por la
enzima (alimentos).

Las enzimas son proteina, se
producen en los ribosomas,
su trabajo es desnaturalizar

(degradar) sustratos.
Enzimas

Sustrato
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