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 Concepto de enzima
 Las enzimas realizan su trabajo a temperaturas
moderadas o temperaturas fisiológicas, son muy
específicas para las reacciones que catalizan, ya

que poseen un sitio activo en la molécula proteínica
que sirve como sitio de unión covalente para el
sustrato al que se va a unir y rara vez forman

productos secundarios. 

PROTEINAS 

Las proteínas, al igual que los carbohidratos y los
ácidos grasos son constituyentes 

esenciales para la vida y forman parte de todos
los organismos vivos.Aunque existen más de 300
aminoácidos, todas las proteínas son sintetizadas

por únicamente por 20 aminoácidos.

Estructura y clasificación de los aminoácidos. 
Los aminoácidos son compuestos orgánicos
constituidos por un grupo amino (-NH2), un

grupo carboxilo (-COOH), un átomo de
hidrógeno (-H) y una cadena lateral específica
para cada aminoácido denominada (-R), que

confiere a cada aminoácido propiedades únicas.

Estereoisómeros y propiedades
ópticas de los aminoácidos



En los aminoácidos tienen un carbono

central o carbono que dispone una
configuración tetraédrica, lo que tiene

implicaciones significativas sobre la
estructura y función de los aminoácidos. 

Propiedades químicas de los aminoácidos



Los aminoacidos tienen dos grupos
reactivos, el amino y el carboxilo, cada uno
de ellos modifica el caracter del otro en tal

forma que no puede considerarse como
aminas ni como acidos. 

 Clasificación de las enzimas



Las enzimas se clasifican en oxidorreductoras,
trasnferasas, hidrolasas, liasas, isomerasas y ligasas;

estas son estudiadas por la química, con la finalidad de
determinar los efectos que tienen sobre los múltiples

componentes que intervienen en las reacciones de las
uniones que se celebran entre los organismo y que

conllevan a funcionabilidades.



 Metabolismo de las proteínas 
Los términos metabolismo de las proteínas o
metabolismo proteico hacen referencia a los

diversos procesos bioquímicos responsables de la
síntesis de proteínas y de aminoácidos, por medio

del anabolismo proteico, y la degradación de
proteínas
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