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Carbohidratos

Polisacaridos.

Son

Clasificacion A

'

» Monosacaridos: glucosa, fructosa,
galactosa.

» Disacaridos: sacarosa, lactosa,
maltosa.

» Polisacaridos: almidon, glicogeno,
celulosa

‘Disgestion

:

La digestion de los hidratos de
carbono comienza en la boca con
la amilasa salival y continua en el
intestino delgado con la amilasa
pancreatica.

Compasicion

Y

Es (C-H20)n , donde n =3. Es decir,
son compuestos en los que n atomos
de carbono parecen estar hidratados
con n moléculas de agua. En realidad
se trata de polihidroxialdehidos y
polihidrohicetonas
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Estructura

v
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Glyceraldehyde, Dihydroxyacetone,
a ketotriose

an aldotriose
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Monosacaridos

Propiedades

Fisicas

Quimicas
¥
El grupo carbonilo reduce
facilmente los compuestos de
caobre (licor Fehling) y de
plata oxidandose y pasando a
grupo acido

Disacaridos

Son oligosacaridos
formados por dos

monosacaricdos.
Propiedades
Fisicas A

'

Quimicas

v

Enlace O-glu-cosidico
intervienen los -OH de
los dos carbonos
anoméricos

Sustancias insipidas, amorfas e
insolubles en agua, algunos,

como el almidon, pueden formar
dispersiones coloidales.

Fisicas

Quimicas

'

son polihidroxialdehidos,
polihidroxicetanas, sus
derivados o sus polimeros
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