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DEFINICION DE PROTEINAS,
CLASIFICACION Y ESTRUCTURA

QUIMICA Las proteinas, al igual que los carbohidratos y los acidos
grasos son constituyentes esenciales para la vida y forman
parte de todos los organismos vivos. Tienen diversas
funciones, entre ellas procesos de reparacion, de transporte
(vitaminas, minerales, oxigeno y combustibles),

ESTRUCTURA Y CLASIFICACION DE AMINOACIDUS
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sLos aminoacidos son compuestos organicos constituidos por un grupo amino (- kK "
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estructura y funcion de los aminoacidos.

PROPIEDADES QUIMICAS DE LOS
AMINOACIDOS PROPIEDADES DE LOS AMINOAGIDOS

Protei

Los aminoacidos son compuestos sélidos; incoloros; ® —— . n;a._... ~
cristalizables; de elevado punto de fusion (habitualmente por

encima de los 200 °C); solubles en agua; con actividad dptica y
con un comportamiento anfotero L
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CONCEPTO DE ENZIMA

Las enzimas son proteinas globulares capaces de
catalizar las reacciones metabdlicas, acelerando la
velocidad de reaccién en lapsos que van desde los
microsegundos hasta los milisegundos..
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Puesto que la mayoria de los enzimas son proteinas, sus - : ol Ll | 4 -
propiedades seran las mismas. Son solubles en el agua y se @‘\ : }‘,‘
precipitan por el alcohol. Cada enzima tiene un pH 6ptimo de e r— RN

actividad. Por ejemplo la pepsina del estdmago ha de actuar en

medio &cido y la tripsina del jugo pancreatico en medio alcalino. E+S—>ES—>E+P

CLASIFICACION DE LAS
* Oxidorreductasas ENZI MAS

* Transferasas

* Hidrolasas

Las enzimas se clasifican en seis categorias principales:
. : Oxidorreductasas, Transferasas. Liasas, Hidrolasas,Isomerasas,
+ Isomerasas A ' Ligasas

* Liasas

METABOLISMO DE LAS

METABOLISMO DE PROTEINAS
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(Casi todas las proteinas del organismo estan en una constante e —
dinamica de sintesis (1-2% del total de proteinas), a partir de S
aminoacidos, y de degradacidn a nuevos aminoacidos. Esta actividad
ocasiona una peérdida diaria neta de nitrégeno, en forma de urea, que (.}\

corresponde a unos 35-55 gramos de proteina.

Bibliografia: AntologiaudsBioqumicaldeveterinaria2022
www.um.es/molecula/prot03.htm



