EUDS

[ PASION POR EDUCAR |

Nombre de alumno: Yazmin Lucero
Gutiérrez SGnchez

Nombre del profesor: Luz Elena
Cervantes Monroy

Nombre del trabajo: Cuadro
Sindpftico

Materia: Bioguimica

Grado: 1

Grupo: B

Comitdn de Dominguez Chiapas a 8 de nov de 2022.



| Concepto de
5 lipido

Clasificacion de
los lipidos

SAEEEEEEREEY

. Lipidos de uso l
biolégico ]

— —— ——

[ Propiedades fisicas N

F-—:—--

LR e e e e e e e e e e e e |

Los lipidos son moléculas cuya principal caracteristica es
su caracter hidrofébico, es decir, no son solubles en agua
o soluciones acuosas. Estan formadas, principalmente,
por carbono e hidrogeno y, en menor cantidad por
oxigeno.
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Los 4cidos grasos son una fuente muy importante de energia y eficaz
para muchas células y la mayoria de los acidos grasos los obtenemos a
través de los alimentos. Una vez que los ingerimos, el proceso de
fragmentacidn mecdnica comienza con la masticacién y dentro de la
boca se secreta la enzima lipasa salival para comenzar la digestion de
las grasas.
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