
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mecanismo  de 
transmisión de 
enfermedades 

Enfermedades de 
transmisión alimentaria 

abarcan un amplio 
espectro de dolencias y 

constituyen un problema 
de salud pública creciente 

en todo el mundo 

Principios 
generales de 

la higiene 
alimentaria. 

Desinfección: La reducción del 
número de microorganismos 

presentes en el medio 
ambiente, por medio de 

agentes químicos y/o métodos 
físicos, a un nivel que no 

comprometa la inocuidad o la 
aptitud del alimento. 



 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 

Aspectos de 
seguridad 

alimentaria 

La higiene de alimentos 
incluye cierto número de 
rutinas que deben 
realizarse al manipular los 
alimentos con el objetivo 
de prevenir daños 
potenciales a la salud 
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