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EXPERIMENTO OBSERVACIONES 

1. DESNATURALIZACION DE LAS 
PROTEINAS DE LA CARNE 

DE SU COLOR ROJO NORMAL PASO 
A UN COLOR COMO CAFESITO Y 
ALGO PALIDO 

2. DESNATURALIZACION DE LA 
QUERATINA 

DE SECO Y ESPONJOSO AL 
LAVARLO Y SECARLO SE HIZO 
CHICO Y DELGADO 

3. DESNATURALIZACION DE LAS 
PROTEINAS DEL HUEVO 

EN CADA MOVIMIENTO CON EL 
TENEDOR SE HACIA MAS 
ESPUMOSA LA CLARA 

4. DESNATURALIZACION DE LA 
PROTEINA DE LA CLARA DE 
HUEVO 

AL VERTIR EL ALCOHOL SE 
HISIERON BORBUJITAS Y AL 
DEJARLO REPOSAR UN RATO SE 
TORNO UN POCO BLANCO 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



DESNATURALIZACION DE LA CARNE 
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DESNATURALIZACION DE LA QUERATINA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 



DESNATURALIZACION DE LAS 

PROTEINAS DEL HUEVO 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



DESNATURALIZACION DE LA PROTEINA 

DE LA CLARA DE HUEVO 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



CONCLUSION 

EN CADA OBSERVACION QUE HIZE DE CADA 

EXPERIMENTO COMPRENDI LO DE LA 

DESNATURALIZACION. 

PASO A PASO IBA CAMBIANDO EL COLOR Y LA 

TEXTURA DE CADA PRODUCTO Y ESO ES A LO 

QUE SE REFIERE LA DESNATURALIZACION… ES EL 

CAMBIO EXTRUCTURAL DE LAS PROTEINAS O 

ACIDOS NUCLEICOS. 


