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Introducción 

 

Carbohidratos significa hidrato de carbono. 

El nombre se derivo de las investigaciones de científicos que observaron que al 

calentar azucares por un periodo prolongado, en un tubo de ensayo abierto, donde 

obtenían resultado de un residuo negro, carbón y gota de agua consideradas en 

las paredes del tubo. 

Este tema trata de los carbohidratos son las moléculas de azúcar que se 

encuentran juntos a las proteínas y grasas y es uno de los tres nutrientes 

principales que se encuentran en comidas y bebidas. 

Y los encontramos clasificados en: 

-Monosacáridos. 

-Disacáridos. 

-Polisacáridos. 

En el siguiente cuadro sinóptico también se habla dos puntos principales más que 

son: 

-Los métodos de purificación del carbohidrato  

- Digestión de los carbohidratos. 

 

 

  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

carbohidratos 

Clasificación de   

los carbohidratos 

Métodos de 

purificación del 

carbohidrato 

Digestión de los 

carbohidratos 

 Monosacáridos 

  Disacáridos 

    Polisacáridos 

(CH2O) 

Adehilo, cetosas  

3 a 12 átomos de 

carbono 

Enlace glucósido 

Hidroxilo de 

carbono 4 

Glucósido 1.4 

10 a 15 unidades 

  Glucósidos 

Comienza por la boca, amilasa salival y continua 

al intestino delgado con amilasa pancreática esta 

suelta jugo digestivo para completar la 

composición de carbohidratos 

 

Propiedades   

químicas y 

biológicas 

Propiedades 

químicas y 

biológicas 

 

propiedades 

-los monosacáridos, son glucosas, la principal 

fuente de energía celular.                                   

-forman parte de moléculas más complejas. 

Como, la fibrosa y desoxirribosa, 

componentes de los ácidos nucleicos.              

-Se conocen como azúcares derivados, y en 

su mayoría son monómeros de 

heteropolisacáridos que cumplen funciones 

estructurales 

Son semejantes a las de los 

monosacáridos salidos, cristalinos de color 

blanco, sabor dulce y solubles en agua. 

-Los polisacáridos en si representan una 

clase importante de polímeros biológicos. 

Su función en los organismos vivos está 

relacionada comúnmente con estructura o 

almacenamiento. 

Centrifugación 

  Diálisis 

Es el método para separar células o moléculas 

Se utiliza para la separación de proteínas en 

las moléculas como los metales 



Conclusión 

 

Como conclusión ya vimos que los carbohidratos se pueden hidrolizar 

dependiendo en el grupo que se encuentren ya que estos tienen diferentes 

estructuras químicas y cumplen una función diferente en organismos.                                                                                          

----Los monosacáridos derivados se forman, por modificaciones químicas de los 

monosacáridos simples.                                                           -- --Los polisacáridos 

son naturales más importantes son polímeros de la glucosa. 

Son indispensables para la vida ya que aportan energía, forman parte de 

estructura celular y tienen otras funciones como la de transporte, defensa, etc. 

Los carbohidratos al poseer en su estructura aldehídos o cetonas, presentan un 

comportamiento químico ligado a los grupos funcionales de estos. 
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