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INTRODUCCION

Los lipidos son moléculas responsables de varias cosas una de ellas es la
reserva de energia, la formacion de membranas, trasporte del colesterol y de
tracilgliceridos. Su principal caracteristica de los lipidos es su caracter
hidrofdbico, esto quiere decir que no son solubles en agua o soluciones
acuosas. Esta formadas principalmente por carbono e hidrogeno también el
oxigeno pero esta en menor cantidad



LIPIDOS

Conceptos de lipidos: Los lipidos son
moléculas responsables, entre otras cosas, de
la reserva de energia, la formacion de
membranas, transporte de colesterol y
triacilglicéridos, asi como  derivados
biologicamente activos que ejercen una
amplia gama de funciones, como hormonas,
antioxidantes, pigmentos, factores de
crecimiento y vitaminas.

LIPIDOS: CLASIFICACION

Acidos grasos
Grasas Neutras ctnmon

b Ceras

Fosfoglicéridos
Complejos ‘s Glucolipidos

\-} Lipoproteinas uegos |

Prostaglandinas ‘
o

Asociados Terpenos
Esteroides

Lipdos
| Tenveon
wowem | oo
e
SAPONIFICABLES: TIENEN ACIDOS
ASOS

NO SAPONIFICABLES: NO TIENEN
ACIDOS GRASOS

Clasificacion de los lipidos: Estos se clasifican por:
simples, complejos y asociados, los simples se dividen en
acidos grasos, grasas neutras y seras, los complejos se dividen
en fosfogliceridos, Glucolipidos y Lipoproteinas, los
asociados de dividen en prostaglandinas, terpenos vy
esteroides.

Propiedades quimicas de los lipidos:
Esterificacién: Es una reaccion en la cual un acido
graso se une a un alcohol, mediante un enlace
covalente, de esta reaccidon se forma un éster,
liberando agua. Saponificacion: Es una reaccién en
la cual un acido graso se une a una base dando una
sal de acido graso, liberando una molécula de agua.
Anti-oxidacion: Es una reaccion en la cual se oxida

un acido graso insaturado.

Ceras o céridos: sirven como p ion de (tej.
Moldeables al calor y se endurecen al frio, formados por un acido graso
salurado y un alcohol de peso

La cera de los panales (palmitato de miricilo).

Lana natural de las ovejas (lanolina).

De los frutos, hojas y tallos (cutina: evita deshidratacion).
Plumas de aves (glandula uropigio: aceite que impermeabiliza el
En el oido (cerumen).

El espermaceti de las ballenas, etc.
Suberina en el suber o corcho.
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CERUMEN

Propiedades quimicas:

Reaccién de saponificacién

Saponificacion: Es una reaccion tipica de los acidos
grasos, en la cual reaccionan con alcalis y dan lugar a
una sal de acido graso, que se denomina jabon. Las
moléculas de jabdn presentan simultdneamente una
zona apolar o hidréfoba, que rehuye el contacto con el
agua, y una zona hidrdéfila o polar, que se orienta hacia
ella, lo que se denomina comportamiento anfipatico.

Lipidos de uso bioldgico: Los lipidos
de uso bioldgico son: Acidos grasos,
Esteres de ceras, Esfingolipidos,
Isoprenoides, Funciones biologicas.




CONCLUCION

Los lipidos hacen muchas cosas una de ellas es la reserva de energia también
sabemos los grupos de estor y como se clasifican, también sabemos sus
propiedades quimicas y de su uso biologico.
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