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INTRODUCCION

A continuacién, se hablard de una biomolécula derivado de un
bioelemento, esta biomolécula tiene una suma importancia en todo
ser vivo del planeta tierra, esta biomolécula estda compuesta por
carbono, hidrogeno y oxigeno y se encuentran de forma individual,
el carbohidrato esta clasificado en tres ramas que son;
monosacaridos, disacaridos y polisacaridos, dichas clasificaciones
tienen distintas e importantes funciones en el organismo.
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ZATOS.

L’ . . Se originan a través de la fotosintesis
( & Son compuestos organicos. realizados por las plantas.

»

Componente fundamental de los
2 compuestos organicos.

drogeno { Elemento quimico mas simple.

o@ { Gas necesario para la vida.
o ,
r nte de en;rgla. Glucosa.

Célulosa.

»

»

~ Aminoacidos.
Lipidos.

Purinas.

“~  Piridinas.

- te int’egra, de otras bimole’,c;ala/z{. { Gluco conjugados.

o, . Utilizado o realizado en todos los seres
abolusmo. .
Vivos.
v Son la principal fuente de combustible del
cuerpo.
y 2 , .
W { De energia en las células.

{ Son moléculas sencillas o simples. { Formado de 3 a 7 atomos de carbono.
{ Resultado de union de dos monosacaridos. { Por un enlace 0-glucosidico.

sacéridos. { Son carbohidratos complejos. { Formado P?r un gran numero de
monosacaridos.
. W { En agua.

poe { Etanol.
‘i l!g I Eter.

Cristalina.

ovience B
Blanca.

(-CHO). { Se denominan altosas.

e B
(-c=0). { Se denominan cetosas.

Pentosas.

ndantes en la celula. {
) ' Hexosa.

~ Fuente de energia celular.

Nutricion de la célula.

ciones biologicas. 48
Respiracion celular.

“  Fotosintesis.

Ribosa.

. W{ Componentes complejos. {
Desoxirribosa.

Nutrientes de la célula.

{ : Obtencién de energia.
s 7DeSempenan. Funciones.

~ Solidos.

Sabor. { Dulce.

- piedades. <
Sulibilidad. { Agua.

~  Color. { Blanco.

Estructura.

e 3
-
Almacenamiento. { De energia.
o, ~ . . Formado por |5 unidades maximas de
pequeno. Oligosacarido. . .
monosacaridos.

Una membrana.
{ Los que se encuentran unidos. {

Una proteina secretora.

N-glucosidicos.

-, )
- man enlaces. {
n Enlaces 0.

~ Frutay jugo de fruta.

Cereal, pan, pasta y arroz.

Leche y productos lacteos, leche de soja.

“~  Frijoles, legumbres y lentejas.

Dientes.
D’ Ste Masticacion, que implica triturar
f mecanicamente los alimentos.
Lengua.
Ptialina.

{ Llnician la hidrolisis. )
' Amilasa.

W { Bolo alimenticio.
? . Conduce al bolo alimenticio hasta el
| esofago.
< / estomago.

Acido clorhidrico.

> . . . . .
lestomago. { Secreta jugos gastricos. Enzimas. { Pepsina.

Lipasa.

L W { Pasa en el duodeno. { AC? es donde se lleva a cabo la digestion
guimica.

Metabolismo intermediario. { Procesos biologicos. {

El jugo gé;tric { Actvla con el bolo alimenticio. { Forma una mezcla. { Quimo.

Respiracion celular.

Fotosintesis.



CONCLUSION.

En resumen, o en conclusion después de todo lo observado y leido,
nos damos cuenta de la vital importancia de esta biomolécula en
cada ser vivo, ya que esta es la que nos aporta energia para la vida
cotidiana, también esta presente en estructuras celulares y en
diversas funciones del organismo. También es un arma de doble
filo, ya que si consumimos demasiados carbohidratos nuestro
organismo no puede controlar los niveles exagerados de glucosa,
entonces el pancreas comienza a secretar insulina y glucagdn de
manera anormal para controlar los niveles exagerados de glucosa
en la sangre.

iSE CONSIENTE, COME SALUDABLE Y HAS DEPORTE!
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VIDEO DE CARBOHIDRATOS:

https://www.youtube.com/watch?v=7ghQKtNtgPQ&t=80s



