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INTRODUCCION 

En este trabaji ablaremos sonre los carboidras que son y sus calasificasiones. Los 

carbohidratos son compuestos orgánicos que se originan a través del proceso de 

fotosíntesis realizado por las plantas, son fundamentales para la vida y 

representan un papel fundamental en la dieta humana. Los carbohidratos, también 

conocidos como hidratos de carbono o glúcidos se clasifican en monosacáridos, 

disacáridos y polisacáridos. Los azúcares son las unidades básicas de los 

carbohidratos, siendo los monosacáridos los azúcares más sencillos. Las 

estructuras de los azúcares, se denominan estructuras de Fischer, representando 

a la molécula tridimensional como si fuera plana, cuyo esqueleto hidrocarbonado 

se dibuja en forma vertical con el carbono más oxidado en la parte superior. La 

oxidación completa de un mol de glucosa produce 673 kilocalorías. También 

forman parte de moléculas más complejas. Por ejemplo, la ribosa y desoxirribosa, 

componentes de los ácidos nucleicos. Los monosacáridos tienen gran interés, por 

ser los monómeros constituyentes de todos los glúcidos. También se presentan 

libres y actúan como nutrientes de las células para la obtención de energía, o 

como metabolitos intermediarios de importantes procesos biológicos, como la 

respiración celular y la fotosíntesis. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CARBOIDRATOS  

PROPIEDADES 

QUÍMICAS Y 

BIOLÓGICAS DE LOS 

MONOSACÁRIDOS 

 se clasifican en monosacáridos, disacáridos y polisacáridos, según 

el número de unidades de azúcares sencillos que contengan de 

acuerdo con la siguiente fórmula general (CH2O)n donde el 

subíndice n indica el número de carbonos de la molécula del 

carbohidrato 

CARBOIDRATOS  

CLASIFICACIÓN 

ESTRUCTURA DE 

LOS 

MONOSACÁRIDOS 

 Los carbohidratos son las biomoléculas más abundantes en la 

naturaleza y la mayoría de ellos están formados por carbono, 

hidrógeno y oxígeno. 

son compuestos orgánicos que se originan a través del proceso de 

fotosíntesis realizado por las plantas, son fundamentales para la 

vida y representan un papel fundamental en la dieta humana. 

ESTRUCTURA 

MOLECULAR DE 

LOS DISACÁRIDOS 

PROPIEDADES 

QUÍMICAS Y 

BIOLÓGICAS DE 

LOS DISACÁRIDOS 

 ESTRUCTURA 

MOLECULAR DE 

LOS 

POLISACÁRIDOS 

PROPIEDADES 

QUÍMICAS Y 

BIOLÓGICAS DE LOS 

POLISACÁRIDOS 

Los monosacáridos, especialmente la glucosa, constituyen la 

principal fuente de energía celular. Por ejemplo, la oxidación 

completa de un mol de glucosa produce 673 kilocalorías. También 

forman parte de moléculas más complejas. Por ejemplo la ribosa y 

desoxirribosa, componentes de los ácidos nucleicos. 

 Los monosacáridos se dividen en dos grandes grupos diferenciados 

por el grupo funcional presente en la molécula. Aquellos que 

poseen un grupo aldehído (-CHO) se denominan aldosas, mientras 

los que poseen un grupo cetona (-C=O) se denominan cetosas. Los 

monosacáridos más abundantes en las células son las pentosas y 

hexosas, como la glucosa que es un azúcar de seis átomos de 

carbono que contiene un aldehído, denominada aldohexosa. 

Son conocidos también como glucanos y son moléculas formadas 

por grandes cantidades de monosacáridos a través de enlaces 

glucosídicos. Los polisacáridos más pequeños son los oligosacáridos 

que son polímeros que contienen hasta 10 o 15 unidades de 

monosacáridos 

Es cuando dos monosacáridos están asociados por uniones químicas 

de tipo covalente, se denomina enlace glucosídico. Un 

monosacárido está unido a través de su átomo de carbono 

anomérico al grupo hidroxilo del carbono 4 de un segundo 

monosacárido. El enlace glucosídico se denomina 1,4 

Los polisacáridos pueden descomponerse, por hidrólisis de los 

enlaces glucosídicos entre residuos, en polisacáridos más 

pequeños, así como en disacáridos o monosacáridos. 

Las propiedades de los disacáridos son semejantes a las de los 

monosacáridos: son sólidos cristalinos de color blanco, sabor 

dulce y solubles en agua. 

DIGESTIÓN DE LOS 

CARBOHIDRATOS 

Estos componentes provienen de moléculas más complejas 

proporcionadas al organismo a través de los alimentos. 



CONCLUSION 

Los carbohidratos son compuestos orgánicos que se originan a través del proceso 

de fotosíntesis realizado por las plantas, son fundamentales para la vida y 

representan un papel fundamental en la dieta humana. Los carbohidratos son 

importantes ya que todos los seres vivos los utilizan como base fundamental de su 

metabolismo, son la fuente primaria de producción de energía en las células, 

además de servir como reserva de energía y jugar un papel estructural muy 

importante. 
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