S

Mi Universidad

Ensayo

Nombre del Alumno: Diana Paola Pérez Briones
Nombre del tema: Bioquimica

Parcial: Il Cuatrimestre

Nombre de la Materia: Bioquimica

Nombre del profesor: Maria de los Angeles Venegas
Nombre de la Licenciatura: Enfermeria

Cuatrimestre: Il Cuatrimestre



INTRODUCCION.

En este proyecto conoceras sobre los carbohidratos que también son llamados
glucidos o hidratos de carbono, ya que su nombre se derivo de investigaciones de
los primeros quimicos. Los carbohidratos antes mencionados son las biomoléculas
mas abundantes en la naturaleza y esto se forma de carbono, hidrogeno y oxigeno,
participa es una gran diversidad de funciones bioldgicas, elementos estructurales o
partes integrales de otras moléculas. La estructura quimica dependera dl tipo de
azucar que se trate por esa razon para entenderla es necesario saber la clasificacion
de los carbohidratos que son los monosacaridos, disacaridos y polisacaridos que a
continuacion le daremos mas detalles sobres esos conceptos de las clasificaciones,
también aprenderas sobre sus propiedades quimicas y bioldgicas de cada una de
ellas que se lo explicaremos resumidamente lo mas importante. Otro de los temas
mas importantes que sabras es sobre la digestion de los carbohidratos ya que es
una parte fundamental sobre el proceso de esta digestion en pocas palabras es el
proceso de degradacion de los polisacéaridos en la boca a través de la introduccion
de la amilasa, una encima digestiva de la saliva y asi es donde va iniciando la
digestion. Los carbohidratos normalmente se encuentran en las partes estructurales
de los vegetales y también en tejidos animales como glucosa o glucégeno, son uno
de los compuestos mas abundantes de la biosfera y a su vez mas diversos. Las
funciones permiten hacer el reconocimiento y diferenciacion de carbohidratos por
esa razén hay que saberlos y aprender cada uno de ellos. Es por hecho que hemos
elaborado este trabajo lo mas resumido que es basado es un cuadro sinéptico que
se caracteriza por la jerarquia que se organiza la informacién en orden de
importancia que a continuacion veras.



CARBOHIDRATOS
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POLISACARIDOS —
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DIGESTION
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CONCLUSION

He llegado a la conclusiéon que los carbohidratos en funciones biologicas como
fuentes de energia en pocas palabras la glucosa. De igual manera los
monosacaridos son los azucares mas sencillos, son solubles en agua e insolubles
en etanol y éter. Los disacaridos son cuando dos monosacaridos estan asociados
por uniones quimicas y los polisacaridos son las moléculas formadas por grandes
cantidades de monosacaridos, es por eso que es necesario saber la estructura de

cada uno de ellos y sus funciones quimicas bioldgicas.
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