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Introduccion.

En esta unidad hablaremos de los carbohidratos o hidratos de carbono, este
componente es muy importante ya que todos los seres vivos lo utilizan como una
base fundamental del metabolismo.

Su principal funcidén es producir energia en las células, también puede almacenar
esta energia para poder utilizarla en diferentes circunstancias.

Como sabemos los carbohidratos de pueden clasificar de acuerdo con el nUmero
de sacéridos, Como en monosacaridos, disacaridos, oligosacéaridos y polisacéaridos.
Otra caracteristica de los carbohidratos o hidratos de carbono es que se componen
de componentes orgénicos.

Los carbohidratos mas sencillos son los monosacéaridos y los disacaridos
guimicamente hablando, y los polisacaridos son quimicamente mas complejos. Los
hidratos de carbono participan en una gran diversidad de funciones bioldgicas, como
elementos estructurales, etc.

Sin este bioelemento de compuesto organico muchas funciones no podrian llevarse
a cabo y con esto no podria ver fotosintesis y para las plantas es un elemento muy
importante, ya que son nutrientes organicos muy importantes para la vida cualquier
Ser vivo.
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Conclusion.

En la realizacion de este trabajo me pude dar cuenta de la importancia de los
carbohidratos que también los podemos llamar como hidratos de carbono o como
glucidos.

Yo considero que tienen varias funciones que lo hacen dnico ya que es un
componente organico, que produce y almacena energia para que podamos realizar
diferentes cuestiones en nuestra vida cotidiana.

Los glacidos los podemos clasificar en monosacaridos: formados por 1 sacarido,
disacaridos: formados por 2 sacéridos, oligosacaridos: formados por 3 a 9 sacaridos
y los polisacéaridos: formados por 10 sacaridos.

Es un bioelemento Unico e importante para los seres vivos.
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