EUDS

Mi Universidad

Cuadro sinéptico.

Nombre del Alumno: Cesar Ivan espinosa morales.
Nombre del tema: Carbohidratos.

Parcial: |

Nombre de la Materia: Bioquimica.

Nombre del profesor: Maria de los dngeles Venegas castro
Nombre de la Licenciatura: Enfermeria General.

Cuatrimestre: |



INTRODUCCION

En esta unidad abordamos un tema de suma importancia en bioquimica
y como es que procede hacer un factor importante para los seres vivos,
hace mencioén que los carbohidratos son compuestos organicos que se
originan atraves del proceso de la fotosintesis, los carbohidratos son
fundamentales para la vida y tiene aspectos que influyen mucho en la
dieta humana, los carbohidratos son las biomoleculas mas abundantes
de la naturaleza, y se conforma de 2 propiedades quimicas

indispensables para la vida humana.

Y de ello nos manifiesta la clasificacion de los carbohidratos que son
los, monosacéridos, disacaridos, y polisacaridos, los monosacaridos
son los azucares mas sencillos, y los disacaridos son uniones con los
monosacaridos, y los polisacaridos son moléculas conformado por

muchos monosacaridos.
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Son las bi lecul ‘/ Fundamentales para la vida y
on 18 (ljomto ecu alls — Sonlcqmpuestos representan un papel
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Clasificacion.

Estructura
molecular.

Digestion de
los
carbohidratos

*Disacaridos. <‘ menos 3 moléculas de agua.

—

— —

*Monosacaridos. { Formado por 1 sacaridos.

, ] r Formado por 2 sacaridos.
*Disacarido. |

*Oligosacaridos. % Formado por 3 a 9 sacaridos.

_ *polisacéaridos JL Formado por 10 sacarido.

Propiedades quimicas *Principal fuente de energia celular.

*Monosacaridos. ‘ De 3 al2 atomos. Y biolégica monosacéaridos.

1 .

: . *solidos cristalinos de color blanco.

. L. Propiedades quimicas vy
Union de 2 monosacaridos, L .

biologicas de los disacéridos.

*sabor dulce.

~ *Solubles en agua

_—

‘/ *pueden descomponerse, por hidrolisis.

‘ . . — *las enzimas que hidrolizan el almidén
_ Union de 3 monosacaridos, por Propiedades quimicas y

*Polisacaridos. d . ierd o . * i i
cada unién se pierde 3 bioldgicas de los polisacaridos. Las glucosidasas que digieren los
— moléculas de agua. —  polisacéridos.
Desde que los alimentos ingresan El proceso de digestion | Los carbohidratos son la principal

por la boca, hasta que llegan a | comienza con los dientes y la fuente de energia para el
realizar su funciéon dentro de las 4 lengua. organismo.

células. 3



CONCLUSION

En el tema de carbohidratos comprendi como es que se clasifica y que factores se relacionan para comprender el
concentrado de carbohidratos en los alimentos, es decir gue los carbohidratos son elemental para el ser humano ya que
juega un papel en la dieta humana, y se comprende de que elementos se manifiestan los carbohidratos que son el carbono,

oxigeno, hidrogeno y es como asi este tema abarca de la gran importancia hay en cada factor y elemento de lo dicho ya

gue son fuente de energia para el ser vivo.
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