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CARACTERISTICAS GENERAL
DE LOS LIPIDOS:

Cada uno tiene unas funciones distintas en
el organismo, pero todos tienen unas
caracteristicas comunes: Ser altamente
energéticos (1 gramo de lipidos aporta 9
Kilocalorias). Ser insolubles en el agua. Ser
solubles en disolventes organicos como éter
y cloroformo.

5:\; 05(;% .}‘?;&fgggg%:

&

Los lipi

El metabolismo de los lipidos es el procesamiento de
los lipidos para el uso de energia, el almacenamiento
de energia y la produccion de componentes
estructurales, y utiliza las grasas de fuentes dietéticas o

de las reservas de %E\sa del cuerpo
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*LIPIDIOS

Los acidos grasos son
biomoléculas constituidas por
lipidos que se forman a partir de
una cadena de hidrégeno y
carbono lineal.

[ CASIFICCACION DE LOS LIPIDOS: ]

dos tienen como caracteristica principal el ser

hidrofobos (insolubles en agua) y solubles en
disolventes organicos. Se los llama incorrectamente
grasas, ya que las grasas son solo un tipo de lipidos
procedentes de animales. Cumplen diversas
funciones en los organismos vivientes.
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Los lipidos son biomoléculas organicas formadas
basicamente por carbono e hidrégeno y generalmente
también oxigeno; pero en porcentajes mucho mas bajos
Ademas pueden contener también fosforo, nitrégenoy
azufre.
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IMPORTANCIA DE CORESTEROL Y
TRIGLISERIDO:

Los triglicéridos y el colesterol son grasas que se encuentran en |z
sangre y en el tejido debajo de la piel. Comparten entre si alguna
similitudes, entre las que podemos destacar que son un factor de
riesgo para el desarrollo de enfermedades del corazén cuando su
niveles son elevados.

El colesterol se produce en el hhigado y tambiéen se o
consume a partir de la carmme y los productos tacteos
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Triglicéridos y colesterol: | Humana.prhttp://www.humana.pr »
wp-content > uploads » 2018/04



