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LIPIDOS UDS

— . . B ) Mi Universidad
Los lipidos constituyen el grupo de biomoléculas menos caracterizables i Universida

desde el punto de vista quimico, ya que la Gnica propiedad que comparten es
su insolubilidad en agua y su capacidad de disolverse en solventes
organicos (alcohol, acetona, éter, cloroformo, etc.).

FUNCIONES QUE DESARROLLAN EN LOS SERES VIVOS:
a) Funcion de reserva energética.

b) Funcion estructural.

c) Funcion reguladora

CLASIFICACION

A diferencia de otros grupos de 1.Acidos grasos y derivados.
biomoléculas la clasificacion de los 2.Lipidos complejos, saponificables
lipidos se realiza de manera mas que contienen Acidos grasos.

bien arbitraria, distribuyéndolos 3.Lipidos isoprenoides,

segln su estructura quimica en: insaponificables, que no contienen

acidos grasos.

1. ACIDOS GRASOS

Los acidos grasos son acidos organicos con un grupo
carboxilo, de cadena lineal saturada (exclusivamente
enlaces sencillos) o insaturada (presencia de enlaces
dobles), con un numero de atomos de carbono que oscila
comunmente entre 14 y 24. Se pueden diferenciar dos
regiones en la molécula con propiedades muy distintas,
la larga cadena hidrocarbonada es hidrofébica y
quimicamente poco reactiva, y el grupo carboxilico o
acido, ionizado en solucion, que es hidrofilico y muy
reactivo. Son los componentes basicos de la grasa del
cuerpo y de los alimentos que comemos. Durante la
digestion, el cuerpo descompone las grasas en acidos
grasos, que luego pueden ser absorbidos por el torrente
sanguineo.
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Son moléculas anfipaticas con una zona
hidréfoba, en la que los acidos grasos estan

Sheosgurnts unidos mediante enlaces ester a un alcohol
T e (glicerina o esfingosina), y una zona
hidrofila, originada por los restantes
componentes no lipidicos que también
estan unidos al alcohol. Son polares, es
decir, poseen carga. Puede ser de dos tipos:
gliceridolipidos, aquellos en los cuales
todavia esta presente el glicerol; y

B , esfingolipidos, aquellos en los cuales el

(Tomade e B santies w glicerol ha sido sustituido por otro alcohol
como la enfingosina.

2. LIPIDOS COMPLEJOS

3. LIPIDOS SENCILLOS

Este grupo de lipidos se caracteriza, en primer lugar, por no llevar en su
estructura moléculas de acidos grasos y, ademas, por formarse a partir de una
molécula hidrocarbonada de 5 atomos de carbono que es el isopreno o 2-
metilbutadieno. Este hidrocarburo polimeriza facilmente dando lugar a una
gran variedad de estructuras moleculares. La clasificacion de este grupo se
realiza dependiendo de las unidades de isopreno que integren la molécula y de
Las variaciones que existan entre sus sustituyentes. Son lipidos simples

| formados por la esterificacion de una,dos o tres moléculas de acidos grasos
con una molécula de glicerina. También reciben el nombre de glicéridos o
grasas simples.
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