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INTRODUCCION

Las enzimasson catalizadores muy potentes y eficaces, quimicamente son
proteinas como catalizadores, los enzimas actian en pequena cantidad y se
recuperan indefinidamente. No llevan a cabo reacciones que sean energéticamente
desfavorables, no modifican el sentido de los equilibrios quimicos, sino que
aceleran su consecucién.

Se puede decir también que son catalizadores de naturaleza proteinica que regulan
la velocidad a la cual se realizan los procesos fisioldgicos, producidos por los
organismos vivos.


https://www.monografias.com/trabajos14/administ-procesos/administ-procesos#PROCE

ENZIMAS

Una enzima es una proteina que cataliza las reacciones bioquimicas del metabolismo.
Actlan sobre las moléculas conocidas como sustratos y permiten el desarrollo de los
diversos procesos celulares, disminuyen el nivel de energia que es necesario aplicar
para que dos moléculas determinadas colisionen y se produzca una reaccién quimica
entre ellas. Y estas son necesarias de Vitaminas necesarias para la formacién de coenzimas
esenciales para que algunas enzimas puedan llevar a cabo su funcién

Es por esta razén que las enzimas son de vital importancia, ya que ayudan a que muchas
funciones del organismo de los seres vivos se hagan mas rapidas y de modo més eficaz.
Y volvemos a mencionar que una enzima es una proteina que cataliza las reacciones
bioguimicas del metabolismo. Actlan sobre las moléculas conocidas como sustratos y
permiten el desarrollo de los diversos procesos celulares, disminuyen el nivel de energia
gue es necesario aplicar para que dos moléculas determinadas colisionen y se produzca
una reaccion quimica entre ellas. Es por esta razén que las enzimas son de vital
importancia, ya que ayudan a que muchas funciones del organismo de los seres vivos se
hagan mas rapidas y de modo mas eficaz. Y esta cuenta de antecedentes cientificos los
cuales descubrieron que las enzimas eran proteinas y comenzaron a entender como
funcionaban; sin embargo, es desde hace muchos afios que se tiene contacto con ellas y
son aprovechadas en beneficio de los seres humanos, se tiene el registro de una enzima
que cataliza la degradacion de otras proteinas mediante el rompimiento del enlace que une
a los residuos de aminoacidos que las conforman.

Y las enzimas se clasifican segun su reaccién catalizadora

1. Oxidorreductasas: catalizan reacciones de oxidacion y reduccion. los electrones que
resultan eliminados de la sustancia que se oxida son aceptados por el agente que causa la
oxidacion (agente oxidante), que sufre asi un proceso de reduccion. Elprincipal agente
oxidante es el 02 que estd implicado en numerosas reacciones de oxidacién
irreversibles. En los sistemas biolégicos, el FAD y NAD+ participan en numerosas
reacciones de Oxido-reduccion.

2.  Transferasas: transfieren un grupo quimico de una molécula a otra. las quinasas, muy
importantes en muchos procesos bioldgicos, son un tipo esencial de transferasas que
catalizan la transferencia de un grupo fosfato a otra molécula desde un nucleésido trifosfato
3. Hidrolasas: son un tipo especial de transferasas que trasfieren un grupo -OH desde
el agua a otro sustrato. se segregan del anterior grupo de enzimas por su caracter
irreversible. El sustrato tipico suele ser un enlace éster (incluyendo el fosfodiéster de los
acidos nucleicos) o amida.

4, Liasas.: generalmente catalizan la escision reversible de enlaces carbono-carbono
como en el caso de las aldolasas. En algunos casos, como consecuencia de la ruptura del
enlace, se generan nuevos dobles enlaces o anillos. Otras enzimas de esta clase formany
rompen enlaces C — N o liberan CO2 (descarboxilacion). En el caso de formacion de
enlaces, estas enzimas no requieren energia de nucledsidos trifosfato y se denominan
sintasas.

5. Isomerasas: catalizan reacciones que suponen un movimiento de un grupo o un doble
enlace dentro de la molécula, lo que hace que se obtenga un nuevo isémero (conversion



de formas D a L, epimerasas). Si cambia la posicién de un grupo fosfato la enzima se llama
mutasa.

6. Ligasas: catalizan la formacién de enlaces carbono-carbono, pero, a diferencia
de las liasas requieren energia que obtienen de la hidrdlisis de ATP y se denominan
sintetasas.

USO DE APLICACION DE LAS ENZIMAS
Las enzimas no solo funcionan en el interior de las células, sino que es posible extraerlas

de los organismos y utilizarlas de diferentes maneras y en contextos diferentes, tienen
aplicaciones en distintas areas, que van desde la preparacion de alimentos y bebidas, hasta
la sintesis de farmacéuticos y otros compuestos importantes en la industria quimica. En
este apartado del ensayo se revisan varios ejemplos interesantes sobre qué tan lejos han
llegado las enzimas en términos biotecnolégicos, ya que estan presentes (literalmente) en
muchisimas de las actividades cotidianas que se realizan. Por ejemplo, cada vez que la
ropa es lavada se utilizan enzimas, ya que éstas son uno de los ingredientes de los
detergentes granulados y liquidos que se venden actualmente en todo el mundo. El papel
de estas enzimas, como las amilasas, proteasas y lipasas, consiste en degradar
carbohidratos complejos, restos de proteinas y restos de grasas, respectivamente.

CONCLUSION

Las enzimas son catalizadores poderosos, manipulables y amigables con el ambiente. En
la actualidad y gracias a los avances en distintos campos de la ciencia, como la
biotecnologia, las enzimas se utilizan en aplicaciones tradicionales, como la industria
alimentaria, comida para ganado, detergentes, textiles, y también en otras areas que
incluyen a la farmacéutica, la de diagndstico y la quimica fina. En este ensayo se
abordaron temas como: que es una enzima, sus antecedentes, su nomenclatura,
clasificacion aplicaciones (algunas milenarias), asi como aplicaciones

potenciales o en desarrollo.

Desarrollar el tema de enzimas no es una labor tan facil, ya que es un tema que tiene
distintas aspectos, las cuales deben detallarse para destacar informacién importante.
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