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4. Carbohidratos (CHOS) y su

metabolismo

f.1. Grasificadon defos CHOS (ndmerd
T 31omosde 2 grupofuncional, el
nimero de unidades).

2 Estructura de los monosacaridos B

3. Propiedades quimicasy biolgica:
e los monosacridos.

4. Derivados de monosacridos

45. Enlace glucosidico.

456, Estructuray propiedades deos
disaciridos.

Compuestos que contienen

Fuente principal de energla

56:126

Monosaciridos

Quimicas Seroxidados (0 ellos reducir

Fisicas 6lidos cristalinos

Aminoaz rupo hidrox alcarbono2

Atomos de carbono estén unidos a
8rupos hidroxilo

Se abtienen por oxidacién de algin
tomo de carbon:

Enlace covalente

car de mesa)

Maltosa

Carbono, hidrdgenay oxigeno

Metabolismo se queman para produc
energia

Se encuentra enfrutas,batatas,

Se convierten muchos otros

o Disaciridos yalmidones

oxida para producire

Algunos

forma, juntocon la glucosa

Cuandolasenzimas digestivas

Fracclonanlalactosa

dprico (Cu2+)

fon férrico (Fe3+)

educirseaFe2+o

Determinados lones

o de os mon do cuando se oxida,

Sabordulce ubles en agua

Objeto de

Diferentes hidratos de carbono

duce habituaimente

Caia deazica

Tambiéna partir dela remolacha

Se encuentra

minadas




4. Carbohidratos (CHOS) y s

metabolismo

4.7. Estructura e importancia

bioldgica de los polisacaridos.

4.8. Proteoglicanos,
glucoproteinasy glucolipidos.

4.9. Métodos de purificacién e
identificacion.

4.10. Digestion de
carbohidratos.

4.11. Hidrdlisis del almidon.

4.12. Transporte intracelular
de glucosa.

4.13.1. Importancia.

4.13.2. Reaccionesy su

regulacion.

Polisacaridos

Subclase de glicoproteinas

Andlisis de carbohidratos

Comienza enla boca

Es el pasoinicial

El transporte de la glucosa

Procede a proporcionar

Es una reaccion de
fosforilacion

— Almidén

md Glicogeno (almidén animal)

Raices comestibles tales como
patatasyyuca

Se encuentra Granos cereales

ol Se libera durante la coccion Cuando el calor Rompe los granulos

Se produce

Cuerpo humano

— Celulosa

bl  Unidades de carbohidratos

Permite identificar

Se conoce como almidén
animal

Paredes celulares Sustancias fibrosas

Polimeros vegetales Principales componentes Polimero de glucosa

Son polisacéridos Fibras de las plantas verdes

gl Contienen amino azticares

wd Caracteristicasy propiedades

Serie de reacciones

Con la amilasa salival

Obtener los azticares

Através de lamembrana
celular
Dos familias de proteinas de

Energia para la contracciéon
muscular

Pero sin consumo de ATP

Elucidar sus estructuras

Iniciando con una reaccién
genera

Identificacion especifica de

. A Tipica que los identifica
estas biomoléculas A

Discriminary determinar si son|
poli, di o monosacaridos

Contindaen el intestino

bl  Con la amilasa pancredtica
delgado P

Puede realizarse por via acida o

Se utilizan en la fermentacion Lol e
enzimatica

Se llevaa cabo

Transportadores de glucosa

membrana
Proteinas facilitadoras del
transporte de glucosa

Se convierte en glucosa-6-

Glucosa-1-fosfato fosfato

No ayudaa mantenerla

ad NO existe glucosa-6-fosfatasa En el masculo Glucdgeno del musculo .
glucemia

Del citoplasmay muy Desde el punto devista

md Se utiliza fosfato inorganico . P
ventajosa energético

El producto sale En su forma activada No necesita consumir ATP  EelPara entrar en |a via glucolitica




4. Carbohidratos (CHOS) y su

metabolismo

4.15. Fermentacion.

Tipos de fermentacién
etandlica, lactica, etc.

4.15.2. Reaccionesy su
regulacion.

4.16. Gluconeogénesis.

4.16.1. Importancia.

4.16.2. Reaccionesy su

regulacion.

4.17. Via de las pentosas
fosfato.

4.17.1. Importancia.

4.17.2. Reaccionesy su

regulacion.

Proceso que degrada
moléculas

Fermentaci6n alcoh:

Fermentacion lactica

Fermentacion acética

Fermentacién butirica

Fermentacidn citrica

Fermentacién amoniacal

Proceso catabélico

Proceso de elaboracién de
glucosa (aztcar)

Proceso de sintesis

Especialimportancia

B Proceso para producir glucosa

Se efectia en el citosol

Protege a los eritrocitos

En los eritrocitos

Tiene una fase oxidativa

Fase no oxidativa

Transformarlas

Produce dos moleculas

Tiene como producto final

Es hecha porlas bacterias

En este caso

El &cido citrico

Esta fermentacion

Se produce en ausencia de
oxigeno

A partirde sus propios
productos

Productos de descomposicion|

Glucosa o glucégeno

Cuando el carbohidrato

A partir de precursores

Proporcionaal cuerpo

Puede explicarla oxidacion

ntra hemolisis

Via de la pentosa fosfato

Es la fuente de NADPH

Genera NADPH

Reversible

Otras moléculas més simples

Etanoly diéxido de carbono

Acido l4ctico

Acetobacter

Lactosa se convierte

Resultado dela fermentacion
citrica

Genera amoniaco

Mediante el que se recupera
AD+

Descomposici

De los lipidos (grasas)

A partir de precursores

No esta disponible

Origen alternoa los
carbohidratos

Glucosa que no se obtiene de
losalimentos

Completade glucosa

Para la Unica reduccion

A partir de glucosa

A partirde la oxidaciénde la
glucosa

Forman dcido acético

Acido butiricoy en gas

Creada por hongos
filamentosos

A partirde glicidos

Diéxido de carbono

A partirde la urea

onsumido durante el proceso
de glucdlisis

O las proteinas

No son carbohidratos

A partirde la dieta.

Via metabdlica

Inversion de la glucélisis

Como durante un periodo de
ayuno

Produce NADPH y CO2

Glutation oxidado

Eaad A partir del alcohol etilico

Pero no ATP

Catalizadapor la glutatién
reductasa

Una flavoproteina que
contiene FAD.
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