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1)
Son componentes orgánicos

(pequeñas moléculas que se unen
para formar largas cadenas) de los

lípidos que proporcionan Ia
energía al cuerpo y permiten el

desarrollo de tejidos.
¡Resumen!

2)

Es la unidad monomérica
constitutiva de los lípidos, está
formada por una larga cadena

hidrocarbonada lineal, de diferente
longitud o número de átomos de

carbono

3)

Cada átomo de carbono se une al
siguiente y al precedente por
medio de un enlace covalente

sencillo o doble

4)

5)
Depende de la orientación de los
átomos alrededor del eje del doble
enlace

6)cuando se disponen hacia un
mismo lado del plano del enlace, se
produce isomería geométrica CIS y

cuando se disponen a distintos
lados del plano del doble enlace, se

forma una isomería geométrica
TRANS.




