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CARBOHIDRATOS

‘ Los carbohidratos son moléculas bioldgicas
compuestas de carbono, hidrogeno vy
oxigeno.

biolégico pertenecen a tres categorias:
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Ne

\ los carbohidratos importantes a nivel

monosacaridos
disacaridos
polisacéridos.

ESTRUCTURA DE LOS
MONOSACARIDOS

Estan formados por 3, 4, 5, 6 6 7 atomos de
carbono.

DISACARIDOS

SUPERNOTA

RBOHIDRATOS

MONOSACARIDOS

Los monosacaridos son
azucares simples, de los
cuales el mas comun es la
glucosa.

Tienen wuna férmula de
(CH,0) y suelen contener
de tres a siete atomos de

carbono.

REACCION DE LOS
MONOSACARIDOS

En una  disoluciébn  basica, un
monosacarido se convierte en una
mezcla compleja de polihidroxialdehidos
y polihidroxicetonas. Son dos las
reacciones mas comunes que ocurren en
estas condiciones

Los disacaridos se forman cuando dos monosacaridos

se unen por medio de una reaccion de deshidratacion,
también conocida como reaccion de condensacion o

sintesis por deshidratacion.

el grupo hidroxilo de un monosacarido se
combina con el hidrégeno de otro,
libera una molécula de agua y forma un enlace
covalente conocido como enlace glucosidico.

POLISACARIDOS

Una larga cadena de
monosacaridos unidos por
enlaces glucosidicos se le
llama polisacéarido

Entre los disacaridos
comunes se encuentran:
la lactosa
la maltosa
la sacarosa

AGRICULTURA Y DOMESTICACION

La cadena puede ser ramificada o no ramificada y
puede contener diferentes tipos de monosacaridos.

El almidon, el glucdgeno, la celulosa y la quitina son
algunos de los principales ejemplos de
polisacaridos importantes en los organismos Vvivos.




