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POLISACARIDOS.

A una larda cadena de
monosacáridos unidos
por enlaces
alucosidicos.La
cadena puede ser
ramificada o no
ramificada y puede
contener diferentes
tipos de
monosacáridos.

CARBOHIDRATOS.

DISACARIDOS..

Se forman cuando dos
monosacáridos se unen
por medio de una
reacción de
deshidratación, también
conocida como
reacción de
condensacion o sintesis
por deshidratacion.

MONOSACARIDOS.

Son azúcares simples.
Tienen una fórmula de
(CH20)n y suelen contener
de tres a siete átomos de
carbono.
Los azucares también se
nombran de acuerdo con el
numero de caronos
algunos de los tipos más
comunes son las triosas
(tres carbonos), pentosas
(cinco carbonos) y hexosas
(seis carbonos).

Encargados de producir energía para el cuerpo.


