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ANATOMIA REPRODUTIVA Y FORMACION DEL HUEVO

El sistema reproductor de

las aves abarca: el
contfroladora en la base del cerebro),

hipotdlamo (pequena glandula que
la pituitaria anterior (adenohipofisis), el ovario (con su

jerarquia de foliculos), el oviducto (donde se produce la albumina, las membranas internas y el
cascaron), el higado (formacion de la yema) y el sistema 6seo (fuente de minerales para la

formacién del cascaron.

La estimulacion luminica (de 11
—-12 hrs minimo) desencadena
la liberacion de las hormonas

foliculo esftimulante (FSH) vy
luteinizante  (LH) desde la
hipdfisis  anterior.  La  FSH

estimulara el crecimiento de los
foliculos ovdricos. Los foliculos
pequenos en crecimiento son la
principal fuente de estrogenos y
en medida que evolucionan se
van especializando en la
produccion.

Desprendimiento
del foliculo ovarico

Fecundacion y depésito
de la membrana vitilena
para proteccion de la
yema

ESTRUCTURA DEL HUEVO

Lleva el ADN de la
gallina

El color varia con la alimentacion
e indica su valor nutricional.
Fuente de proteinas, grasas,

vitaminas y minerales

Yema

2 membranas que rodean la
clara. Actian como barrera
contra el ingreso de bacterias
y otros microorganismos
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Hidratacién de las proteinas
del albumen y tensado de
membranas de la cascara

con cristales de carbonato de
calcio, pigmentacion

Cordones densos que anclan a la yema a los
extremos de la cascara

Cubierta externa del huevo compuesta por

carbonato de calcio, su color depende de la
raza de la nallina

La clara fluida esta cercana ala cascara y la
clara espesa sobre la yema, es fuente de
proteinas y riboflobinas

Formada en el extremo grueso del huevo.
Formado por la separacion de las membranas

int. Y ext.

peso mayor a 49 gr

buena calidad de cascaron
coloracién normal segun la raza
forma ovoide perfecta

libre de contaminacion




