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“Legislacion aplicada a los Servicios
de Restauracion Colectiva”

Organizacion
Mundial de la Salud

Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o supiementos alimenticios

En México 1a NOM-251-SSA1-2009 regula las practicas de higiene en el proceso de alimentos, bebidas
o suplementos alimenticios, dentro de esta norma vamos a destacar los siguientes puntos principales:

Establece los requisitos minimos de buenas practicas
de higiene que deben observarse en el proceso de
' alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

. Es obligatoria.

Los establecimientos que se dediquen al proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

261-§5A-2009
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Especificaciones generales de etiquetado para

' - . v ' ‘ y ’ ' ' alimentos y bebidas no alecohélicas preenvasados- '
informacién comer

’ ' R La etiqueta de los productos preenvasados que no contengan los sellos y ,
S TE PRODUCTO NO CONTIENE leyendas precautorias, puede declararlo unicamente de forma escrita
SELLOS NILEYENDAS . I . . 99
T mediante la frase “Este producto no contiene sellos ni leyendas”. La

declaracion debe ser colocada en la *superficie de informacion.

En la etiqueta de los productos preenvasados pueden incluirse sellos o
leyendas de recomendacion o reconocimiento por organizaciones o
asociaciones profesionales con evidencia cientifica, objetiva y fehaciente.




Norma de leche

Regulada en la NOM-155-SCFI-2012 establece las denominaciones

comerciales de los diferentes tipos de leche, que se comercializan
dentro del territorio de los Estados Unidos Mexicanos, asi como las
especificaciones fisicoquimicas que deben reunir esos productos para

ostentar dichas denominaciones, y los métodos de prueba.

S Norma de yogurt AR i

Este producto es regulado en la NOM-I8I-
SCFI/ISAGARPA-2018 establece la denominacion, las
especificaciones fisicoquimicas, microbioldgicas y la
informacion comercial que debe cumplir el producto
denominado yogur.

-




Norma de helados

‘ ' . ' ' ' . ' ' ' . . . . ' .

Estos productos estdn regulados en la NOM-243-
SSAI-2010 sanitarias y nutrimentales que debe
cumplir la leche, férmula lactea, producto ldcteo
combinado yestablece las especificaciones los
derivados ldcteos.

.

Norma de huevos

La NOM-159-SSA1-2016 establece las
disposiciones y especificaciones sanitarias que
deben cumplir el huevo y sus productos.

El objeto materia de esta Norma se clasifica en:

Huevo con cascaroén.
Productos de huevo:

Liquidos
Deshidratados

Sometidos a otros procesos.




Norma de carnicol (res, polio, pavo, cerdo) y embutidos

La NOM-213-SSA1-2018 tiene por objeto establecer las

disposiciones y especificaciones sanitarias que deben cumplir los
productos carnicos procesados y los establecimientos dedicados a su |
proceso.

Norma de cereales y derivados
. . . . L]

Regulados en la NOM-247-SSA1-2008 establece las
disposiciones y especificaciones sanitarias que deben —'2'/)
cumplir el transporte y almacenamiento de cereales .. EE
destinados para consumo humano, asi como el proceso 25
de las harinas de cereales, sémolas o semolinas. :
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