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TOXICOS NATURALES En LOS ALIMENTOS

Amatoxina . . . .

/ falotoxi == Provienen de hongos del género Amanita, contienen pépndos
alotoxina . , . . )

Y ciclicos y bloquean toda sintesis proteica en células.

Péptidos y Pueden ser inhibidores de la actividad enzimaitica Islanditoxina — Proviene del Penicillium islandicum, es una agente
proteinas téxicas =P o interferir con el funcionamiento del sistema hepatotéxico, ya que puede causar una muerte rpida.
nervioso o digestivo. ;
Toxina g : oy .
L -y Es de origen proteico,bloquea la neurotransmisién debido a
biitulinica

que impide la secrecién de acetilcolina presindpticamente,

Stafilococccus sp ==)  Son termoresistentes, ya que no se desnaturalizan por el proceso de
pasteurizacién ni a temperaturas de coccién suaves.

\ Clostridium

i —) Seefecria cuando las células ingeridas esporulan en el
perfringens

intestino, aunque también pueden hacerlo en el alimento.

Aminodcidos Latirismo: es una enfermedad producida por o .
L. Provoca parilisis de las excremidades, del

téxicos - consumo constante de almorta, una planta que = B .
recto y de la vejiga por lesiones cerebrales.

/ Por / Tiamisina

contiene aminodcidos téxicos.

sustancias orgdnicas que se encuentran tanto en alimentos competencia <. iLs
Antinutrientes . . . Acido ascérbico
—_— animales como vegetales y antagonizan a determinadas Por unién con la
vitaminas. Tienen distintos mecanismos de accién como: vitamina afectada
Avidina
Por inactivacién de la
vitamina afectada \ Niacinogéno
/ Alcohol
Sustancias Compuestos naturales o sintéticos, que actiian sobre el sistema Provoca cambios en el estado de dnimo, la Cafeina
psicoactivas nervioso generando alteraciones en las funciones que regulan - percepcidn, los pensamientos, los

sentimientos o el comportamiento.

pensamientos, emociones y el comportamiento. Nicotina

\ Marihuana
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