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La estructura quimica de un compuesto
determina su habilidad para presentar una
actividad biologica, lo cual ha creado varias
hipotesis sobre la relacion de actividad y
estructura.

Toxicologia

La accion de un agente toxico sobre un
organismo vivo denominado como intoxicacio'n,
es un proceso relativamente complejo por lo que
5 factores estan ligados a ella.

Un agente que produce una intoxicacion puede
ser quimico o fisico, en tOX|coIog|a se refiere
exclusivamente a sustancias quimicas. Un termino
muy usado en el area farmacologica para definir
cualquier sustancia extrana al organismo.

Xenobidticos

e Union de proteinas plasmaticas.
e Existencia de tropismo.
e Caracteristicas fisioquimicas.




Efectos Nocivos: Son aquellos que atentan contra
la supervivencia o funcion normal de individuo.

duracion y ruta de exposicion

Toxicidad: describe el grado en el cual una
sustancia es venenosa o puede causar una lesion.
La toxicidad depende de diferentes factores: dosis,

Toxico: es aquel que al incorporarse al organismo
por medio de la absorcion (ya sea cutanea, por
ingestion o inhalacion), puede causar danos a la
salud o incluso la muerte.

Los agentes toxicos pueden clasificarse, segun su
origen en:

-Agentes fisicos: Sonidos, radiaciones, rayos X,
rayos gamma.
-Agentesbiologicos:Bacterias,virus,hongos.

-Agentes o sustancias quimicas: Organicas e
inorganicas; solidas, liquidas, gas.

ALA DEFENSIVA LACRITICA

DESBORDAMIENTO ELDESDEN




Tambien denominado como “antinutrientes”, son
sustancias que se encuentran naturalmente en los
alimentos vegetales y animales.
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Los antinutrientes estan experimentando
actualmente un cambio de imagen muy similar al de
la fibra dietetica.

Los oxalatos son uno de los pocos antinutrientes
con mayor impacto negativo en el cuerpo, se
encuentran en muchos alimentos comunes, como
legumbres, betabel, arandanos, naranjas.




Todas aquellas sustancias que no forman parte de la
composicio'n del organismo, pero que son capaces
incorporarse a las rutas metabolicas para su
procesamiento.

TRANSPORTADORES DE XENOBIOTICOS

Caracteristicas fisioquimicas.

Flujo sanguineo de los tejidos.

Exisistencia de tropismo.

Exisitencia de barreras especiales,
hematoencefilica placentaria y hemototesticular.

UNION A PROTEINAS PLASMATICAS

Cuando las sustancias quimicas se unen a proteinas
plasmaticas en proporciones elevadas, puede conducir
a la liberacion de la sustancia elevando su fraccion libre
apareciendo sintomas de sobredosificacion.

glébulos rojos

UNION A PROTEINAS DE MEMBRANA

Son transportadores presentes en varios tejidos como
intestino, higado, rifidn, testiculos, placenta y sistema
central.




CICLO INTRAORGANICO (ADME)

Se conoce como ciclo intraorganico a todos los procesos que
sufren los xenobioticos desde que ingresan en el organismo - y
xcrecion

hasta que se eliminan: absorcion, dlstrlbUC|on metabolismo y

excrecion y se denominan con el acronimo ADME.

Absorcion

\

Distribucion

e

Metabollsmo
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Organismo sobre el cual el agente téxico o
xenobiotico por su efecto varia segin la madurez
del mismo.

Toxicologia Comparativa, la cual indica con base a
estudios fundamentados, que modelo de animal
puede ser usado para extrapolar resultados
experimentales al hombre.




Es el mecanismo por el cual los xenobioticos
atraviesan las barreras corporales para entrar, antes
de poder penetrar el flujo sanguineo.
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La absorcion de los xenobioticos esta condicionada
a algunos factores como:

e Caracteristicas fisicoquimicas como el pH.

e Grado de ionizacion,

e Las sustancias pequenas y liposolubles se
distribuyen mejor por que pueden atravesar
facilmente las barreras.

Via oral
Dérmica
Ocular
Rectal
Transpulmar

Vias de absorcion
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Intravenosa
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