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Carbohidratos

Clasificacion de
los carbohidratos

Formados

_|4 e son’ )

Compuestos organicos
denominados azicares

Biomoléculas importantes de la
naturaleza y reserva energética
de los seres vivos

Por carbono, oxigeno
e hidrégeno

Producir y almacenar
energfa por las células

Estructura de los monosacaridos.

disacaridos y polisacaridos

Monosacaridos
&{ ¢Qué son?

Oligosacéridos

Hidratos de carbono
elementales
Moléculas que poseen
isomeri Formados

Proporcionan energla

£Qué son?

Compuestos formados

por la union de 2a 10
monosacaridos

Polisacaridos

Compuestos por un gran
numero de monosacaridos
unidos mediante enlaces

o-glucisidicos
Seres vivos, almids
glucégeno y celulosa

Propiedades quimicas y biologicas de los tres grupos J
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| Es el polisacérido de reserva de las
plantas. constituido por dos polimeros
de glucosa, amilasa y amilopectina

fomer)

Es la principal sustancia de reserva de los
animales. Es especialmente abundante en
el higado y en los masculos estriados.
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| Celuiosa |

Es un polisacarido muy importante.

— ’ que entra a formar parte de Ia
[ estructura de las células vegetales

—1 Quitina J

Es el principal componente del exoesqueleto

de los insectos y de los crustaceos y de la
pared que envuelve las células de los hongos.

Metabolismo de carbohidratos

Es catalizado por la enzima

Glicerol Quinasa, el glicerol
3 fosfato se convierte en
dihidroxiacetona fosfato

El mecanismo empieza cuando
los acidos grasos mediante el
proceso de lipidolisis se
degradan hasta propionato

Ll desplazamiento de las
moléculas de lactato y
piruvato esta hacia piruvato
esto es realizado por la
enzima lactato
deshidrogenasa




l Lipidos

Clasificacion de lipidos

Estructura, composicion
y propiedad de los lipidos

Metabalismo de lipidos

Lipidos
~—| Acidos grasos ' Lipides
Funciones Digestién
Formados por una cadena Agrupan una gran cantidad de
hidrocarbonada con un grupo moléculas organicas de muy
carboxilo, en general la cadena diversa naturaleza quimica N
es lineal y posee un nimero De reserva Absorcion

par de dtomos de carbono
~—| Formados
‘—| Acilglicéridos l
Principal reserva Los acidos grasos de cadena corta

energética del organismo son absorbidos directamente
Por cadenas

hidrocarbonatadas, lineales
o ciclicas

Son ésteres de glicerol Estructural Emulsién

con acidos grasos

Funciones
Forman las bicapas Las grasas de la diefa pasan a
lipidicas de las membranas ser emulsion descomponiéndose
en dcidos grasos
B - Reserva de energla B

Son lipidos derivados de los &cidos Biocatalizadora
grasos, formados por dcidos grasos de Digestion
cadena larga unidos mediante enlaces

éster a monoalcoholes de 16 a 30

atomos de carbono.
Funciones especificas Los lipidos favorecen o facilitan
las reacciones quimicas Las grasas son hidrolizadas por
Lipidos de membrana

enzimas secretadas por el pancreas

Transportadora
Degradacion

Contienen fosfato y otros grupos
polares, poseen un extremo polar y

otro apolar
Lipidos con esfingosina

El transporte de lipidos desde el
intestino hasta su lugar de destino Los acidos grasos se
descomponen por oxidacién beta

Son el resultado de la union de
un &cido graso, un acido fosférico
y una molécula de colina.

Esteroides
Incluye moléculas con actividad bioldgica
muy variada, como lipidos de membrana,
ciertas hormonas y vitaminas.
Terpenos
Son lipidos simples, derivados de una
molécula de 5 carbonos denominada
isopreno, esta molécula puede
polimerizarse originando otras moléculas
de estructura lineal o ciclica

Estan presentes en la mayoria de los
tejidos animales, en los que ejercen
numerosas acciones de naturaleza
reguladora,
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