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PRINCIPIOS BÁSICOS DE BIOTECNOLOGÍA 

Aplicación de ciencia y tecnología a 

organismos para producir 

conocimiento, bienes y servicios. 

Produce productos 

como hormonas, 

vacunas, enzimas, etc.”. 

Conceptos básicos de la Biotecnología. 

Modifica un alimento, mejora las 

plantas, animales, desarrollo de 

microorganismos. 

Importancia actual. Principales métodos 

de procesamiento. 

*Fermentación 

*Bioconservantes etc. 

Un alimento en estado natural. 

*Proporcionan energía y nutrientes.                                   

*Formados por compuestos 

bioquímicos comestibles.                                                            

*Agua: principal componente. 

Tecnología del frío. 

Usado como conservador. 

*refrigeración y congelación. 

Conservación por calor. 

Elimina las bacterias. 

Métodos:                                                     

* Escaldado                                             

*Pasteurización                                                 

*Esterilización                                            

*Cocción                                           

*Fritura. 

Disminución de la actividad acuosa 

Fermentación. 
Tecnologías de conservación. 

Depende de la conversión de azucares 

a ácidos por microorganismos. 

Van desde altas 

presiones, 

irradiación, 

ultrasonidos o 

campos 

electromagnéticos. 
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