EUDS

[ PASION POR EDUCAR

Nombre del alumno: Fatima Diaz
Camposeco.

Nombre del profesor: Gabriela Eunice
Garcia Espinoza.

Nombre del frabajo: Mapa
Conceptual.

Materia: Nutricion clinica.
Grado: 3er cuatrimestre.

Grupo: A.

Frontera Comalapa, Chiapas a 10 de junio de 20
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Horneado. (Microondas ™ [ Refrigeraci()n] (Descongelacion.
(Esterilizacion ) [ Congelacién.]




