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Unidad I

[Evaluaaon fisico-quimico de los alimentos ] (2.1.1 Métodos

Fisicoquimicos J

2.1.1.2 Determinacion de

¢Qué es?
El Sistema Weende
o Analisis Quimico
Aspectos principales Proximal (AQP)

en el aseguramiento
de su calidad.

¢Para qué?

Humedad y de Materia Seca) L

(Determinacién de materia

organica e inorganica ]

[mayor 0 menor proporcion.

¢Qué es?

Contienen agua en J

|
¢Qué cantidad?
|

en los alimentos naturales.

Son un término analitico
equivalente al residuo
inorganico que queda después

¢En qué consiste? [ Entre un 60 y un 95% ] de calcinar la materia orgéanica.

Posee una utilidad relativa, (e
en algunos aspectos no
ha podido ser mejorado.

Control del cumplimiento
de los parametros exigidos

por los organismos de salud iPor quién fué ideado? omunes de solubilidad o insolubilidad

Consiste en separar, a
partir de la MS de la muestra,

una serie de fracciones que presentan

unas ciertas caracteristicas ¢

en diferentes reactivos.

~

En los tejidos vegetales

y animales, puede decirse que
existe en dos formas generales:
“agua libre” Y “agua ligada”

Determinacion de
cenizas en humedo.

También para: Por Henneberg y Stohmann

(1867) en la estacion experimental
] de Weende (Alemania)

como adulteraciones

Y para:

Asegurar que sean
aptos para el consumo
humano

[ Posibles irregularidades

Se basa en la descomposicion
de la materia organica en medio
acido.




Unidad llI

Determinacion de Fibra
Cruda y componentes
de la pared celular

2.1.1.7 Determinacion de
Elementos Libre de Nitrégeno
(ELN, Carbohidratos.

Consiste en:

2.1.1.4 Determinacion de ]
Extracto Etéreo (Lipidos) J

2.1.2 Determinacion de los
componentes de la pared
celular (Método Van Soest)

¢Qué contiene?

Contiene: Celulosa ¢Qué es?

Componente de las paredes
celulares de los arboles y
otras plantas.

¢Qué es un lipido? _ | T |
Constituyen los principales _componentes cQué es? ¢Qué se encentra en ELN?
estructurales de los alimentos. |
=
- Mezcla de sustancias organicas
Grupo heterogeneo de Dentro de ella estd la: Representa la porcion dentro de las cuales no figura
compuestos insolubles en no digerible de los alimentos || ninguna que contenga nitrégeno.
agua
- oz o
| Determinacion de
Pero: Proteina Cruda (Nitrégeno) ] ) Se caracteriza por:
Mientras mayor sea su
I concentraciéon en un producto
| n disolvent . 2 :
orS%::ités.: tzleg el ol Que consiste en: dade,nenol otra SU valor Disolverse en las
9 J soluciones acidas y

cloroformo, benceno

\ alimenticio )

alcalinas

La descomposicion de la

[Hemicelulosaj M—aQué es?

¢Qué es?

fibrosas de los vegetales.

[Cementante de las células J

El registro de la cantidad de
Pero:

Durante

materia organica bajo

de acido sulfurico concentrado.

constituyen las paredes
celulares de las plantas.

La determinacion
de la FB.

funcionamiento del intestino

calentamiento en presencia [

obtenida de la muestra
Es recomendable para el buen } [




2.1.2.1 Conceptos basicos
de la pared celular vegetal

|

Las células vegetales tienen una

pared rigida de celulosa, ]

Accidn

(

=

desde el medio ambiente hacia la

&
Brinda proteccidn, sin impedir

la difusion de agua y iones

Unidad Il

2.1.3.3 Compuestos
secundarios

2.1.3 Otras determinaciones [2.1.3.2 Taninosj
fisico-quimicas

- F -? -
¢Que es: Los metodos deben ser

validados para tener mayor

la protema del acido gélico

¢En donde?

('_Qué g5

membrana plasmatica
J

¢De qué esta
formada?

(

Esta formada por 25-30 %
de celulosa, 15-25 % de
hemicelulosa, 35 % de pectina
y 5-10 % de proteinas
(extensinas y lectinas)

CIasuﬁcacuon
/ \ [En los resultados]
N|trogeno ”0 Protelna soluble Para:
proteinico en amortlguador
condensados [Los hldrollsables]
Demuestrar la aptitud
para el uso que se destina.

Correlacionan con las . Obtiene
variables de produccion Obtlene el iroagalol
de gas in vitro catecol it
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2.1.3.7 pH del
alimento

2.1.3.6 Cromatografia
2.1.3.4 Vitaminas (2'1'3'5 N.I.R.S [ de gases J |

y Minerales ¢Que es?

El analisis de las vitaminas Técnica de separacion, Medida de la acidez o
en los alimentos es un gran desafio Fue realizado en soya Su gran capacidad para de la alcalmlda_d de
para los quimicos analiticos por Ben-Gera y Norris (1968) resolver muestras complejas una sustancia.
. TR \ - -

Se asocia con problemas en 1976 se llevaron Se ha conducido a utilizarla cada Quiere decir

significativos. a cabo los primeros vez mas como tecnica analitica. )

analisis en forraje v

Es el logaritmo negativo
| de la concentracion de

¢Para qué? : o
La mayoria de las vitaminas lq & iones defhidiogeno.
son sensibles a la luz y algunas [para la evaluacidon de J
se oxidan muy rapidamente. materiales sdlidos.
Una escala numérica

utilizada para medir la acidez y
basicidad de una sustancia




