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Bioenergeticos de los alimentos.

La bioenergética describe el flujo de energia y nutrientes dentro de
un sistema biolégico y en nuestro caso tomaremos como ejemp|o
peces o camarones. La bioenergia describe el proceso biolégico
de la transformacién y utilizacién de los nutrientes absorbidos para
generar energia y la sintesis de su propio cuerpo.

1 Bioenergética de los alimentos

Distribucién de la energia en el organismo \ /

Los animales necesitan energia para mantener las funciones
fisiolo?icqs, conservar la T corporal estable y mantener la activida
muscular. Adicionalmente, los animales necesitan energia para sus

roducciones: crecimiento y engorde, reproduccién, lactacién y
rabajo

Distribucién de la proteina en el organismo

La funcién primordial de la proteina es producir tejido corporal y
sintetizar enzimas, algunas hormonas como la insulina, que regulan
la comunicacién entre érganos y células, y otras sustancias
complejas, que rigen los procesos corporales.

Proteinas

Existen diferentes tipos de proteinas en la cual encontramos:
« Proteina Cruda
« Proteina Verdadera

Proteina degradable en rumen

Proteina microbiana

Nitrégeno No Proteico

Proteina Metabolizable
Total de Nutrientes Digestibles (TND)




Conceptos de digestibilidad

La digestibilidad varia de acuerdo con factores propios del alimento
por efecto de los animales que lo consumen. En general, la
digestibilidad de los granos de cereales y otras fuentes de azucares o
almidones es elevada para todas las especies de animales de granja.

2 Digestibilidad de los alimentos

La digestibilidad es una forma de medir el aprovechamiento de una
alimento, es decir, la facilidad con que es convertido en el aparato
digestivo en sustancias ttiles para la nutricién.

Distribucién de la proteina en el organismo

Con el fin de obtener informacién mds aproximada al verdadero
aprovechamiento de los nutrientes por parte del animal, se
establece el concepto de digestibilidad verdadera en el cual se
tiene en cuenta en los cdlculos los valores endégenos, ya que se
reconocié que parte de los nutrientes que se encuentran en las
heces se derivan del animal y no son residuos del alimento

Coeficiente de digestibilidad

Para calcular la digestibilidad de un alimento, es necesario tener en
cuenta varios aspectos que pueden afectar los resultados, como, por
ejemplo, la especie vegetal o animal a la que pertenece el
ingrediente, el procesamiento, la interaccién entre los nutrientes de la
dieta o ingrediente, el método analitico utilizado para determinar los
valores de digestibilidad, asi como también los factores ambientales y
propios del individuo.

Un método alternativo, dentro de los

del animal.

digestibilidad de un alimento.

Digestibilidad in vitro, in situ y in vivo

Las técnicas in vitro prometen en el futuro ser una herramienta
importante para la evaluacién de alimentos para el rumiante.

que se realizan bajo'
condiciones in vivo, es el método de la bolsa de nylén o in situ que
tiene la ventaja, que la muestra es fermentada J

entro del rumen

La digestibilidad, o el contenido de energia digestible o
metabolizable, se determina generalmente mediante ensayos de
balance nutritivo, utilizando animales vivos. El método in vivo
descrito por es sin duda, el que da la mejor estimacién de la
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