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BIOENERGETICA DE LOS
ALIMENTOS

La bioenergia describe el proceso biolégico de la
transformacion y utilizacién de los nutrientes
absorbidos para generar energia y la sintesis de su
propio cuerpo.

Distribucion de la energia en el organismo

Los animales necesitan energia para
mantener las funciones fisioldgicas,

conservar la T2 corporal estable y mantener
la actividad muscular. Adicionalmente, los

animales necesitan energfa para sus . CALORIMETRIA

producciones: crecimiento y engorde, El método tradicional para expresar el valor energético es el que

reproduccion, lactacion y trabajo. emplea calorias tanto para denotar el contenido energético de un
ingrediente (que se expresa como kilocalorias por gramos (Kcal/g)
0 como mega calorfas por quilogramos (Mcal/Kg), como para
expresar los requerimientos por parte de los animales (Kilocalorias
0 megacalorias por animal por dia).

Proteina Cruda

Total heat production
1 arimal

La PC se diferencia de una proteina verdadera medicion de la
. DISTRIBUCIéN DE LA proteina que cuantifica el contenido real del nutriente y
PROTEINA EN EL ORGANISMO excluye el NNP. En el caso de los rumiantes, estos adquieren
nitrégeno de diversas fuentes, como &cidos nucleicos, nitratos,

La funcién primordial de la proteina es o .
nitritos, amonfaco y urea.

producir tejido corporal y sintetizar enzimas,

algunas hormonas como la insulina, que

L, , Proteina Verdadera
regulan la comunicacion entre organos y

células, y otras sustancias complejas, que

rigen los procesos corporales. LA PC hay que restarle la proteina digestible, y da como
resultado la proteina verdadera. Sin embargo, esta medida ha
__________________________________ sido reemplazada por el sistema Cornell Net Carbohidratos y

Proteina.
° :ﬁﬁ’,,TEﬂ”“ DEGRADABLE EN ® NITROGENO NO PROTEICO
Las proteinas microbianas son sintetizadas a Se d}enpmina Nitrogeno no proteico a~Ios compuestos
partir de la fraccién degradable de nitrégeno y de nitrégeno que pueden ser convertidos en proteinas

o por algunos organismos vivos
los glucidos degradados en el rumen.

AC x NC - ((CH x NE) - PE)
n ACXNC

cov

Digestibilidad de los alimentos
CDV: Coeficiente de digestibilidad verdadera.

AC: Cantidad de alimento consumido.

La digestibilidad varia de acuerdo con factores propios CH: Cantidad de heces.
del alimento y por efecto de los animales que lo NC: Concentracién del nutriente consumido.
consumen. NE: Concentracion nutriente excretado.

PE: Pérdida endogena del nutriente.
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