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cenizas

Un método sencilla para detesminar |a calidad de cierios al

Una

analizar su alto conterido en conizas

/qué temperatura se oxida la matenia prganica

Materla orgénica se oxida enine los 550-600°C

fos para

Proteina bruta

zn Ios akimentos y In cria de los animales

Andlisis de weende

Consiste en separar la MS de ln muestra en senes de fraccones que

PrESCATAN AR FiCMIAs CAMEICISHcs comunes dc: solubilivad o

insolubiiidad en diferentes reactivos

€inco principios nulritivos

Functo etéren

agua

Representa Ia porcién no ingeriblz de 1os alimenos

Sussancias exractvas ibres. e ninbgeno

Almidn, glucégeno. azicares, ceinsa, hemicellosa, i
pigrmenios. &cidos grasos de baio pesa molecular. vil
hidrosalubies
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Métodas fisiconuinicos

Metodo Van Soest

Se obtiene dos residuos principales cuando se somete un foraje @
analsis

con la solucion de sulfato laure! La fibra detergente &
tro

La fibra detergente neutro a tral
sodico

 de nirggeno —

micelulosa, lignina, pectinas,
0 molecular, vitaminas

son el liempo,

ecta a su deleriodo, y

Elementos fisicos-quimicos de los alimentos.

El andlisis de las propiedades fisico quimicas de los alimentos y de los
aspacios principales de su calidad

Metoda Kjdhal

Determina la materia nitrogenada total. que incluye tanto las no
proteinas como las proteinas verdaderas

uando la solucion empleada es el bromuro de
imetil amonio en pH 4cido

Método Lowry

Proceso de Gxido reduccion se acomparia de la formacion de un ¢
azul caracteristico
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Elementos fisicos-quimizos de los alimentos

del fisico quimicas de los alimentos y de los
aspectos principales de su calidad

Méodo Kjshal

Determina la materia nitregenada total, que incluye tanto (s no
proteinas como las profeinas verdaderas,

Wetoda Lawry

Procese de oxido reducedn se acompaiia de |a formacin de un calor
azul caracterisfico

Métato rapide por color. Se producen reacsiones guimicas para a

Secado en estufa de vacia

Previene la o de I muestra
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Secado en estufa

Método convencional

Determinacién de humedad y de materia seca

Cualquiera que sea el método de indus acion que se haya sometido,
contienen agua en mayor © menor proporcion

Las

Cifras de contenido de agua es de un 60 y un 95% los

naturales
>t

— - Métodos de determjnaion de la humedad = - ——

Secado en termobalanza

Secado en estufa de vaci Destilacién azeotropica

un Bs
Método semiautomatico y automatico

Previene la descomposicion de la muestra Termina el agua directamente y no por pérdida de peso

Karl Fischer
Es

Métado estandar para ensayos de humedad

UNIVERSIDAD DEL SURESTE



iversidad

Determinacién de humedad y de materia seca.

Cualquiera que sea el método de industrializacian que se haya sometido,
contienen agua en mayor @ menar proporcion

Lis

Cifras de contenido de agua es de un 60 y un 85% |os alimentos
naturales

Métodos de determineCién de la humedad

Destilacién azeotropica Secado en termobalanza
-3
Termina el agua directamente v no por pérdida de peso Método semiautomatico y automatico

Karl Fischer
Es

Método estandar para ensayos de humedad

Taninos

ta

Determinacion de Taninos polifenoles, los Taninos son derivados del
acido galico

Los condensados (obtiene el gatecol)

Seetasifican

Los hidrolisables (obtiene el pirogalol)
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