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Bromatología 

Conceptos 

básicos 

Complemento 

Vitamínico 

Importancia 

Clasificación 

Alimento 

Forraje 

Alimento 

Balanceado 

Son ejemplos de este tipo de alimentos la hierba, los tallos 

de maíz y de batata. Los concentrados son piensos ricos 

en proteínas y carbohidratos, por ejemplo los granos. 

Rama de la 

Nutrición 

Objetivo 

se encarga de estudiar científicamente los alimentos,  

desde  un  aspecto  integral  que  abarca  el  análisis  

químico,  físico,  nutritivo,  e higiénico,  entre  otros. 

Conseguir una cantidad de alimentos adecuada para la 

población en cuestión, ofreciendo productos saludables y 

nutritivos, sin tóxicos ni alteraciones (entre otras cosas) 

Los forrajes constituyen una parte importante de la alimentación 

animal. Forman este grupo de vegetales plantas herbáceas, 

anuales o plurianuales, gramíneas o leguminosas 

Plásticos 

Energéticos 

Sales minerales 

 

Conseguir una cantidad de alimentos adecuada para la 

población en cuestión, ofreciendo productos saludables y 

nutritivos, sin tóxicos ni alteraciones (entre otras cosas) 

Proteína 

 

Presentaciones comerciales, dónde la 

mayoría de ellas vienen complementadas. 

 Proteína que se encuentra en los forrajes, cabe destacar que 

todos los tipos de forra tienen un porcentaje diferente de 

proteína. 

 

Los alimentos peletizados para el ganado hechos a partir de maíz, 

salvado de trigo, arroz, sorgo y frijoles, parecen ser la opción obvia, ya 

que disminuye el desperdicio de alimento, tiene una alta densidad 

aparente y mejores características de manejo de materiales. 

-Conseguir una cantidad de alimentos adecuada para la 

población en cuestión, ofreciendo productos saludables y 

nutritivos, sin tóxicos ni alteraciones (entre otras cosas) 

Liposolubles 

Hidrosolubles 

Las liposolubles (A, D, E y K) están formadas 

únicamente de carbono, hidrógeno y oxígeno 

Las hidrosolubles poseen además nitrógeno, azufre 

o cobalto, exceptuando la vitamina C e inositol. 


