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;uno de los objetivos principales es conocer la estructura cualitativa y
‘cuantitativa, tanto la del alimento como la de las materias primas que la
elaboran
Edlmpllna encargada de <
"""""""" . |:la investigacion que se
- ‘bromatologia _/:realiza de manera : :dentro de la bromatologia
i  )iintegral sobre los 3 :encontramos a dos subramas
:alimentos :
S AL T
4 runo de sus objetivos es : cantidad de alimentos adecuados para la poblacién, :
‘productos saludables y nutritivos, sin toxinas ni alteraciones
..................... ] ‘se encarga de estudiar los :
importancia de la - < ‘alimentos para el fin
‘bromatologiaenla :zootecnico deseado : <
‘zootecnia ... ; : Ll
"""""""""" fijar ciertos procedimientos especificos tanto de elaboracién como
L de conservacion de los alimentos
-
-describirlo genet|camente y
__________ :morfolégicamente
glepzxm:cr;tlenun alimento debe :93(1 N . o
: : : :definir su calidad o categoria :

‘Jos alimentos se pueden dividir :
‘en plasticos y energeticos :

mdlcar su Iocallsacmn

‘nomenclatura de
‘alimentos

:entre los plasticos tenemos las sales y el agua |gualmente las proteinas, aun
:que tambien forman parte del grupo energetico

-origen: |
‘variedad o clase:

parte comestible

‘clasificasion de los < § la clasificasién del NRC posee ocho <
r - R ‘alimentos - ) ! potenciales, cada una proporciona
‘generalidades| o informacion especifica

fase de maduracion

:corte 0 numero de cosecha

Ide Lo B : :
: Fﬁ conceptos basmos L o
\bromatologla . -p o < \_ ‘indicasion de |a clase o calidad:
e __J : :

clasificasion

~
.
(" forraJe 0 pienso grosero 3 ‘materias primas que contienen mas de 18% de fibra cruda menos del 15% :
‘seco. . L ; :de humedad y una baja densidad de nutrientes

forrajes

 grosero fresco ‘materias primas que contiene mas del 18% de FC. mas de 15% de
"""""""""""" ‘humedad y una baja densidad de nutrientes, son den gran volumen y pocos
L :nutrientes

~ es la fermentacié+n de los carbohidratos solubles del forraje por medio de
bacterias que producen &cido lactico en condiciones anaerobias

éensilado <

eI producto final es la conservacién del alimento por que la codificasion del
A med|o inhibe el desarrollo de microorganismos
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e |
~
son compuestos : ‘vtiamina
----------------- ‘organicos adquiridos :
pomplement0< ‘para el tratamiento y : ) biotina
. vitaminico = crocimiento de los _ :
‘animales O T R ‘colina
..................... - Vltamlnas : .
:hldrqsqlurblesr ‘niacina
- 5
L ‘vitamina C

§|nof0ros
:adictivo o :son considerados para reducir los : éanthIOKICOS
‘nutriente :costos de alimentacion o para obtener: :su resores de estros
- ‘mayor eficiencia del alimento : S
‘amartiguadores
:en algunos alimentos es comun que aparezcan reciduos de:
‘concretos :
:un alimento no contiene exclusivamente :
L I . ‘componentes nutricionales aun cuando éstos :
ComDOS|C|0n de ] ‘presentan en alglin caso hasta el 90% del estracto :
los alimentos seco del mismo. : ‘se pueden citar los taninos de muchas frutas, el acido

fitico de los granos de cereales que siendo productos
‘naturales presentan una actividad antinutricional




