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Sean aptos

Compuestos por: Celulosa, hemicelulosa,
lignina, fibra cruda
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Pared Celular
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Esta formada por 25-30% de celulosa, SEoHEN

15-25% de hemicelulosa, 35% de
pecticina y 5-10% de proteinas
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Los métodos fisicoquimicos

[Sistema Weende o AQP]




