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Introduccion

En este trabajo se realizo una super nota sobre la bionergética de los
alimentos, en cual tratamos temas como los tipos de proteina como la
proteina verdadera, proteina cruda, proteina degradable en rumen,
proteina metabolizable y proteina microbiana y cada una de ellas tienen
diferentes funciones para el microorganismo y el bienestar de los
animales.

Al igual que se habla sobre el nitrogeno no proteico que va ligado
fuertemente con las proteinas.



BIONERGETICA DE LOS ALIMENTOS

Es una medida comun en la ciencia de los
alimentos y la cria de animales, pues evalua
cuanto hay del elemento quimico en
determinado producto

Es una medida unicamente para las
proteinas en leche. Un equipo de
prueba de leche mide cadenas de
peéptidos, una medida directa de

proteina verdadera.

Aeidplessetaien

Las proteinas microbianas son
sintetizadas a partir de la fraccion
degradable de nitrogeno y los
glucidos degradados en el rumen.

La proteina microbiana se genera de la
actividad de los microorganismos ruminales,
los cuales la sintetizan utilizando la energia
fermentable que se encuentra presente en
los alimentos consumidos, junto con los
aminoacidos y/o nitrébgeno no proteico.

Se denomina Nitrogeno no proteico
a los compuestos de nitrbgeno que
pueden ser convertidos en
proteinas por algunos organismos
Vvivos.

Sistema que tiene en cuenta la
degradacion ruminal de la proteina
y separa los requerimientos entre
necesidades de los
microorganismos ruminales y del
animal
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