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GENERALIDADES  DE - BROMATOLOGIN
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Importancia de la
Bromatologia en la
Zootecnia

Nomenclatura de
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(NRO)

Clasificacion de
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La bromatologia, como rama de la nutricion, se encarga de estudiar cientificamente los alimentos, desde
un aspecto integral que abarca el analisi quimico, fisico, nutritivo, e higiénico, entre otros.

Describirlo genéticamente y morfoldgicamente.

Definirsucalidadocategoria.

Indicar su localizacién en la calcificacion de alimentos, es decir, proporcionar informaciéon que permita al nutridlogo
comprender mejor su composicion quimica.

Origen <Se refiere a la materia prima de la que procede el material comestible

Variedad El alimento animal “Leche” puede proceder de la vaca o de la cabra, si hablamos del maiz podemos hablar de
la variedad amarilla o blanca, trigo blando o duro, vena nueva o vieja

Parte

comestible < Es la porcion de la materia prima que realmente se consume

Procesos Como son henificacion, ensilado, trituracion, calentamiento, tamizado, cernido, extraccion, digestion,
granulado, etc.

Fase de Se aplica solo a productos groseros, en términos generales, ya que quiza se en ellos el factor mas importante al

maduracion. | determinar valores nutritivos

Corte Indica si el alimento grosero proviene de un primer corte o primera cosecha, segundo, tercero, etc.

Indicacion Garantiza minimos o maximos de contenidos como proteinas, carbohidratos, grasas, minerales, fibras o
de la clase sustancias toxicas.

Clasificacion< Para ello se utiliza del numerolal8.

Materias primas que contienen mas del 18% de fibra cruda (FC), menos del 15% de humedad y una baja
densidad de nutrientes.

Materias primas que contienen mas del 18% de FC, mas del 15% de humedad y una baja densidad de
nutrientes. Son de gran volumen y pocos nutrientes.

El ensilaje es la fermentacion de los carbohidratos solubles del forraje por medio de bacterias que
producen acido lactico en condiciones anaerobicas.

Las vitaminas son compuestos organicos requeridos para el mantenimiento y crecimiento de los animales, las cuales no son
sintetizadas por ellos, por lo que tienen que aportarse en la dieta o por alguna otra via.

Los aditivos para dietas son considerados una de las herramientas mas importantes para reducir los costos de alimentacion o
para obtener mayor eficiencia de utilizacion del alimento, promoviendo mayores ganancias de peso o mejorando la rentabilidad
dependiendo de su mecanismo de accion.

Un alimento no contiene exclusivamente componentes nutricionales aun cuando éstos representen en algiin caso hasta el 90%
del extracto seco del mismo. Junto a las sustancias potencialmente nutritivas existen una serie de componentes que no poseen
ese caracter.

Las tablas de composicion de alimentos son utilizadas, sobre todo, para valorar las ingestas de energia y nutrientes y planificar
la alimentacion individual y colectiva de personas sanas y enfermas.
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