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aplicadas la 

LEGISLACIÓN APLICADA A 
LOS SERVICIOS DE 

RESTAURACIÓN COLECTIVA 

Normas y legislación en la 
preparación y servicios 

de alimentos

la

Organización Mundial de 
la Salu

formulo

diez reglas para la 
preparación de alimentos 

inocuos

que 

se tradujeron y 
reprodujeron 
ampliamente

Norma de agua y hielo

es

La NOM-201-SSA1-2015 

se establecen 

las características y 
especificaciones 

sanitarias 

para

consumo humano que se 
comercialice 

preenvasado o agranel

y

los establecimientos que 
se dediquen al proceso o 

importación

Norma de leche

la

NOM-155-SCFI-2012 

Establece

denominaciones 
comerciales de los 

diferentes tipos de leches

Dentro

del territorio de los 
Estados Unidos Mexicano

Tambien

especificaciones 
fisicoquímicas que deben 

reunir

Norma de quesos

el

PROY-NOM-223-
SCFI/SAGARPA-2017

establece

Denominaciones y las 
especificaciones 

fisicoquímicas

que

debe cumplir el queso

para

ostentar métodos de 
prueba para demostrar 

su cumplimiento 

y

la información comercial 
que deben contener las 

etiquetas 

Norma de yogurt

en

La NOM-181-
SCFI/SAGARPA-2018

establece 

las especificaciones 
fisicoquímicas, 
microbiológicas

y

la información comercial

que

debe cumplir el producto

Norma de helados.

en

la NOM-243-SSA1-2010 

establece 

Las especificaciones 
sanitarias y nutrimentales 

que 

debe cumplir la leche, 
fórmula láctea, producto 

lácteo combinado

y

los derivados lácteos

Norma de huevos

la

NOM-159-SSA1-2016

esta

establece las 
disposiciones y 

especificaciones 
sanitarias

que

deben cumplir el huevo

y

sus productos

Norma de carnicos

la

NOM-213-SSA1-2018

esta

establecer las 
disposiciones y 

especificaciones 
sanitarias

que

deben cumplir los 
productos cárnicos 

procesados

y

los establecimientos 
dedicados a su preoceso

Norma de pescados y 
mariscos

estos 

alimentos están 
regulados en

la

NOM-242-SSA1-2009

establece

los requisitos sanitarios

para

las áreas de captura de 
moluscos bivalvo

y los 

establecimientos que 
procesan productos del la 

pesca

Norma de cereales y 
derivados

regulados

en la NOM-247-SSA1-
2008

establece

las disposiciones y 
especificaciones 

sanitarias

que

deben cumplir el 
transporte y 

almacenamiento

y

cereales destinados para 
consumo humano

Norma de alimentos a 
azucarados

en

el CODEX ALIMENTARIUS

se

establecen las normas

aplicadas en 

confituras, jaleas y 
mermeladas,



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 


