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Unidad 1 

Factores de la 

intoxicación 

Carácter tóxico 

del agente 

xenobiótico

Agente 

tóxico

Factor
antinutricional

Xenobióticos

Sobre un 

organismo vivo 

Acción de 

un agente

Intoxicación

Denominado

Es una 

Compuesto 

ajeno o extraño

Que puede ser 

tóxico para la 
salud

Proceso de absorción, 

distribución, 
metabolismo y 

eliminación

Efectos 

venenosos

Agentes 

físicos, 
Biológicos y 

químicos

Habla de 

Sustancias que se 

encuentra en alimentos 
vegetales y animales

Es un

Con el

Con

Interfieren con la 

absorción de calcio, 
hierro,zinc,potasio y 

magnesio

Sustancias que no 

forman parte de la 
composición del 

organismo

Son compuestos de 

naturaleza lipofilica por 
la que pueden 
atravesar las 

membranas biologicas 

Son

Sistema 

biológico

Actua sobre el 

agente tóxico

Relación dosis-

respuesta

Obtener una relación 

matemática entre la 
cantidad de sustancia  

tóxica 

Límite máximo 

residual 

Es el contenido de la 

sustancia analizada 
que se permite que 
este presente en un 

determinado alimento

A cual un organismo 

está expuesto y el 
riesgo de desarrollar 

una respuesta negativa 

a esa dosis

Excreción del 

agente tóxico

Las vías urinaria y biliar son 

las principales vías de 
excreción de las sustancias 

extrañas.

Índices 

toxicológicos 

Es

aspectos de evaluación 

de los tóxicos presentes 

en los alimentos. 

Cuando 

Son los  

Son

Son


