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EVALUACION DE LA
SEGURIDAD DE
SUSTANCIAS EN LOS
ALIMENTOS Y EN EL
AMBIENTE

ALERGIAS ALIMENTARIAS ~ QUESON —
SISTEMA  INMUNITARIO TOLERANCIA INMUNOLOGICA.
DE HABER INGERIDO UN DEL CUERPO
£ETERM|NADO ALIMENTO L —
— " " LAS ALERGIAS ALIMENTARIAS PRO}/OCAN
PROVOCAN EN EL SISTEMA URTICARIA, ECZEMAS, HINCHAZON Y

—

_—

UNA ALERGIA
ALIMENTARIA ES UNA

REACCION DEL SISTEMA
ALERGIA MEDIADA POR IGE —

LA INT,OLERANCIA ALIMENTARIA ES LA INMUNOLOGICO LA EORMACION DE

REACCION ADVERSA DEL ORGANISMO .

QUE SON "I ANTE LA INGESTA DE DETERMINADOS | ANTICUERPOS FRENTE A PROTEINAS DE
DETERMINADAS SUSTANCIAS

ALIMENTOS, ADITIVOS Y CONSERVANTES ALIMENTARIAS.

INTOLERANCIA ALIMENTARIA

- —

SU CUERPO NO PUEDE DIGERIR
BIEN UN ALIMENTO ESPECIFICO O
CAUSA MALESTAR EN EL APARATO
DIGESTIVO

SINTOMAS —

SENSIBILIDAD ALIMENTARIA QUEES —

—

LA FARMACOCINETICA
BUSCA RELACIONAR LOS
DATOS CINETICOS CON

LA FARMACOCINETICA ESTUDIA LOS
CAMBIOS QUE OCURREN A TRAVES
DEL TIEMPO EN LA ABSORCION,

FARMACOCINETICA QUEES — DISTRIBUCION Y ELIMINACION DE LOS EFECTOS
TODA SUBSTANCIA EXTRANA AL PRODUCIDOS POR LA
ORGANISMO SUBSTANCIA

~—

J—

-

PODEMOS CLASIFICAR LOS

TIPOS DE TOXICIDAD .
TOXICOS ALIMENTARIOS EN

J—

EXOGENOS O AJENOS AL ALIMENTO

—

LA TOXICIDAD AGUDA ES LA

EXPOSICION A ESTA

ES UN PROCEDIMIENTO QUE TIENE COMO
PROPOSITO MEJORAR LA INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS AYUDANDO A EVITAR QUE PELIGROS
MICROBIOLOGICOS O DE CUALQUIER OTRO TIPO
PONGAN EN RIESGO LA SALUD DEL
CONSUMIDOR, LO QUE CONFIGURA UN
PROPOSITO MUY ESPECIFICO QUE TIENE QUE
VER CON LA SALUD DE LA POBLACION.

Toxicologia de los alimentos como herramienta para
implementar analisis de riesgos y control de puntos
criticos (HACCP

IGE ES LA ABREVIATURA
DE INMUNOGLOBULINA
E, UN ANTICUERPO QUE

FARMACODINAMIA

SON LAS SUSTANCIAS QUE SE ENCUENTRAN
, PRESENTES DE MODO NATURAL EN LOS —
ENDOGENOS O PROPIOS DEL ALIMENTO ) ALIMENTOS O SE GENERAN EN LA EVOLUCION
NATURAL DE LOS MISMOS

LOS SINTOMAS SE PUEDEN

, CAPACIDAD DE UNA SUSTANCIA PRESENTAR = DURANTE
TOXICIDADAGUDA  QUEES  — Ot crUear DARG DURANTE sy SINTOMAS —  EXPOSICION, POCAS HORAS —
DESPUES, O POCOS DIAS

DESPUES DE LA EXPOSICION

DIFICULTAD PARA RESPIRAR, POR LO QUE ES

—|  URGENTE BUSCAR AYUDA MEDICA URGENTE

YA QUE EN ESOS CASOS LA VIDA DEL
PACIENTE CORRE GRAVE PELIGRO

SE LIMITAN PRINCIPALMENTE
A PROBLEMAS DIGESTIVOS
COMO DOLOR ABDOMINAL,
NAUSEAS, GASES Y DIARREA

QUEES )

J—

CONTAMINACION

—

TODOS LOS QUE NO SE ENCUENTRAN EN EL ALIMENTO
DE UN MODO NATURAL. SE INCLUYEN COMPUESTOS
— MUY DIFERENTES: COMPONENTES ANADIDOS AL
ALIMENTO, SUSTANCIAS QUE SE ORIGINAN POR LA
APLICACION DE LA TECNOLOGIA INDUSTRIAL

LA ALERGIA A ALIMENTOS
MEDIADA  POR IGE  SE
— PRODUCE POR UN FALLO EN

MICOTOXINAS (HONGOS)

_—

CAUSA DE LA ALERGIA MEDIADA POR IGE — ALIMENTQOS

LA ACCION QUE EJERCE EL
FARMACO SOBRE EL ORGANISMO

LOS  ALIMENTOS

LOS EFECTOS DE UNA TOXICIDAD AGUDA

LA PUEDEN SER TAN LIGEROS COMO NAUSEAS,

DOLORES DE CABEZA O CONTRACCIONES
ESTOMACALES; O TAN SEVEROS COMO
CONVULSIONES, COMA O LA MUERTE.

IDENTIFICAR, EVALUAR, PREVENIR, Y
CONTROLAR PELIGROS SIGNIFICATIVOS A LO

——  LARGO DE LA CADENA DE PRODUCCION CON

OBIJETIVOS
LOS ALIMENTOS.

EL FIN DE GARANTIZAR LA INOCUIDAD DE

PARA COMBATIRLA

LOS EFECTOS DE CASI TODOS LOS
FARMACOS SON CONSECUENCIA
DE SU INTERACTUACION CON
COMPONENTES MACROCELULARES
DEL ORGANISMO

—

LA TOXICIDAD NATURAL DE LOS ALIMENTOS PROCEDE

DE TOXINAS ANIMALES O VEGETALES. O LA

POR

TOXICIDAD CRONICA —

EL CUERPO RECONOCE
UNA PROTEINA EN LOS
COMO
EXTRANA Y PRODUCE IGE

LA TOXICIDAD

PROPIEDAD DE UNA SUSTANCIA DE

CAUSAR DANOS A LARGO PLAZO. ESTOS

EFECTOS TIENEN UN PERIODO DE

LATENCIA Y SE MANIFIESTAN DESPUES
_ DE UN LARGO TIEMPO

ALERGIA NO MEDIADA PORIGE —

ESTAS INTERACCIONES MODIFICAN
LA FUNCION DEL COMPONENTE

PERTINENTE Y CON ELLO SE
INICIAN LOS CAMBIOS
BIOQUIMICOS Y FISIOLOGICOS

QUE CARACTERIZAN LA RESPUESTA
O REACCION AL FARMACO.

CRONICA ES LA

—

LA ALERGIA ALIMENTARIA
NO MEDIADA POR IGE ES
UNA PATOLOGIA DE
ELEVADA PREVALENCIA EN
LA POBLACION INFANTIL

ESTIMANDOSE QUE HASTA UN 60%
DE LOS CASOS DE ALERGIA SON A LAS
PROTEINAS DE LECHE DE VACA (PLV)
ESTARIAN PRODUCIDOS POR
MECANISMOS NO MEDIADOS POR
|GE
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