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PROTEÍNAS, GENERALIDADES 

proteínas, clasificación y 

estructura química 
Niveles 

estructurales. 
Clasificación de 

las proteínas 

estructurales 

Propiedades 

físicas y 

químicas de 

las proteínas 

Conformación 

nativa y 

desnaturalización 

Escleroproteínas. Proteínas 

del plasma. 

Metaloproteí

nas. 

Metabolismo 

de proteínas. 

aminoácidos 

esenciales No 

esenciales 

carboxilo –COOH 

grupo amino –NH2 

Aminoácido  

Es  

una sustancia anfótera 

un grupo de 

hortalizas 

verdura 

son 

estructura 

primaria 

secuencia 

lineal de 

aminoácidos 

Hélice 

α. 
Lámina β. 

La proteína 

de insulina 

Es  

dímero 

Estructura 

secundaria 

Estructura 

terciaria 

Estructura 

cuaternaria 

Hay 20 

aminoácidos 

diferentes (8 de 

ellos esenciales). 

 

Catalítica 

Hormonal  

Reserva (albúmina) 

Solubilidad. 

Especificidad 

 

Desnaturalización 

 

Capacidad 

amortiguadora. 

Efecto osmótico. 

 

fibrosa 

globular 

holoproteinas 

Heteroproteinas 

Propiedades 

y funciones 

 

Especificidad 

solubilidad 

desnaturalización 

La polaridad 

del disolvente 

La fuerza iónica 

El pH 

 

La 

temperatura 

 

Proteínas 

globulares 

Proteínas 

fibrilares 

sangre 

sólidos, 

eritrocitos, 

leucocitos y 

plaquetas 

plasma 

agua, 

electrolitos, 

metabolitos, 

nutrientes, 

proteínas y 

hormonas 

Proteicas 

No 

proteicas 

estructurales 

anabólicas 

oxígeno, 

hidrógeno, 

nitrógeno y 

agua. 

Microbiología 

microorganismo 

Química 

Proteica 

Metabolismo 

proteico 

Digestión 

Absorción de 

aminoácidos 

Metabolismo 

de 

aminoácidos 

en el 

enterocito 

Metabolismo 

de 

aminoácidos 

en el hígado 

Degradación o catabolismo de 

aminoácidos; 

Eliminación de amoniaco 

Recambio proteico 


