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FNZIMAS

Las enzimas son las sustancias mas
importantes para la vida, ya que son las
encargadas de aumentar la velocidad de las
reacciones metabdlicas en los organismos.

Enzimas y energia de activacion. En el

presente trabajo se hablara sobre todas las
generalidades de las enzimas, cuales son sus funciones principales, sus
caracteristicas, quien las descubrid, asi como algunos otros cientificos que nos
enriquecieron con mas informacion, sobre la inhibicién y regulacion enzimatica entre
otros temas que engloban las enzimas y su gran importancia alrededor del

funcionamiento de los organismos vivos.

Para comenzar, debemos enfatizar que las enzimas son proteinas
catalizadoras de todas las reacciones metabdlicas que suceden dentro de los
organismos, en conjunto todas ellas se conocen como recciones enzimaticas y
dependiendo de las necesidades energéticas del organismo de los seres vivos, se

le dara lugar a la unién enzima-sustrato en el centro activo, produciendo el producto.

Estas sustancias tienen como funcion principal agilizar la reaccion quimica
gue se produce en las células permitiendo asi que funcione de una manera eficiente
y que cumpla con las necesidades corporales, hay que aclarar que, al no
consumirse las enzimas en el proceso, permite cumplir este trabajo innumerables

veces.



Una sustancia que acelera una reaccion quimica, y que no es un reactivo, se
llama catalizador. Los catalizadores de las reacciones bioquimicas que suceden en
los organismos vivos se conocen como enzimas. Estas generalmente son proteinas,
aunque algunas moléculas de &cido ribonucleico (ARN) también actian como

enzimas. (Antologia Bioquimica, UDS.).

Otra caracteristica fundamental de estos biocompuestos, es que
actan como en pequefias cantidades, es decir, que no se necesitan grandes

cantidades para actuar sobre un determinado sustrato.

En 1890 el aleman Emil Fisher sugirido el modelo llave/cerradura en
donde explica la relacion entre la enzima y el sustrato, indicando tal y como el
nombre lo indica estas sustancias debian encajar para obtener un producto al
memento de unirse. Asi mismo en el afio de 1926 el cientifica James B. Summer
fue el primero en “aislar y cristalizar la enzima ureasa, para demostrar la naturaleza
proteinica”. Este experimento permitié identificar el funcionamiento y la estructura
de las enzimas a través de la cristalizacion, siendo de gran importancia hasta el dia

de hoy.

La inhibicidbn enzimatica ayuda como su nombre lo indica, a inhibir el
funcionamiento de enzimas que interviene en enfermedades que afecta en el
organismo del ser humano y elaborar asi medicamentos que ayuden combatir esas
enfermedades. Se conocen dos tipos de iniciadores enzimaticos: la reversible e
irreversible; en la reversible el inhibidor se une a la enzima con un enlace no
covalente lo que permite que este proceso se puede revertir y la enzima siga
funcionando sin ningun problema, mientras que la inhibicion irreversible la enzima
se une al sustrato con enlace covalente lo que quiere decir que es de forma
permanente, trayendo como consecuencia que la enzima se modifiqgue

guimicamente.



Dentro de la regulacion de las enzimas podemos hablar de los niveles
los cuales son: el nivel de sintesis de proteinas requeridas por el organismo y el
nivel de actividad en la cual las enzimas para que puedan funcionar y cumplir con
sus actividades debe contar con las condiciones Optimas necesarias para poder
cumplir con su funcién, refiriéendonos a los factores extrinsecos como la temperatura
y el pH e intrinsecos que son propios de la misma enzima. Cuando hablamos de la
temperatura y del pH, estos deben estar en las condiciones adecuadas para facilitar
el funcionamiento de la enzima, en otras palabras, si alguna de estas aumenta o
disminuyen, la enzima no podra desarrollar su actividad. Y cuando se habla de las
condiciones propias de las enzimas se puede decir que esta se da cuando por algun
motivo esta se modifica quimicamente y deja de unirse con el sustrato que le

corresponde, en este caso la enzima no podra desarrollar su funcidon enzimatica.

De todo lo antes mencionado que los biocompuestos llamados enzimas son
indispensables para el normal funcionamiento de los seres vivos como es el caso
de participar en los procesos metabdlicos de manera eficiente, también en la
fabricacion o elaboracion de proteinas especificas. De igual manera, vale la pena
resaltar el hecho de que las enzimas actlen en pequefiisimas cantidades y de
manera tan eficaz; otro aspecto basico es el hecho de que no se gastan en las
reacciones y por ultimo mencionar el trabajo que realizan bajo ciertas condiciones

o variables especificas como son la temperatura y el pH.
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