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Caracterirticas

Que sea adecuado a las
necesidades del consumidor
en términos de tamano,
ergonomia, calidad.

Que se ajuste a las

unidades de carga
distribucion del producto

y

Que se adapte a las lineas
de fabricacion y envasado

del producto, tanto manual
y automatico.

Que cumpla con
legislaciones vigentes

las

Que su precio sea el
adecuado a la oferta
comercial que se quiere
hacer del producto.

Que sea resistente a las
manipulaciones,

transporte y distribucion
comercial.




