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Olfato   

Receptores 
olfatorios  

Estimulo 
químico  

Células de sostén 
y basales  

Neuronas de primer orden 
Bipolares 

Células del epitelio 
   

Olfacción: 
Sentido del 
olfato.  

Receptores olfatorios.  

Cel. Ep cilíndricas 
de la mucosa 

Células madre  en la 
base de cel de sostén  

100 000 olores 
distintos.  

Glándulas de “Bowman” 
Producción de moco 

 
 

Se genera el impulso del olfato y 
gusto hacia el sistema límbico. 

Células basales   

Capacidad para reconocer los olores depende de los 

patrones de actividad cerebral por la combinación 

de la activación de receptores olfatorios. 

 

Reaccionan a moléculas odorantes 

 Despolarización. 

 Impulsos nerviosos. 

 

Un odorante se une a una proteína ligada a un 

receptor de la membrana (Proteína G) 

 

 Activación de la proteína G y producción 

del AMPc 

 Apertura de canales Na+ 

 Ingreso de la Na+ a la célula 

 Despolarización  

 P. de acción Impulso Nervioso.  



 
 

 Estimulo en los receptores producido por sustancias 

gustativas. 

 

 Potencial de receptor que estimula la exocitosis de vesículas 

sinápticas de la celula receptora. 

 

 Neurotransmisores liberados descencadenan impulsos 

nerviosos en las neuronas sensitivas de primer orden. 

 

 El potencial receptor defiere para cada sustancia gustativa. 

o Na+ alimento salado----- Canales de Ca+ 

o H+ alimentos acidos 

o Receptores de membrana plasmática ligados a 

proteínas dulce, amargo y Umami. 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

Combinación de 
los 5 gustos. 

Gusto  

Neuronas de 
Primer orden.  

Nervio facial (VII) inerva 
los botones gustativos. 

Sentido 
químico 

12 papilas circunvaladas 
o caliciformes grandes 

Nervio glosofaríngeo  (IX) tercio 
posterior de la lengua. 

Botones 
Gustativos 

Agrio, Dulce, Amargo, 
Salado y Umami. 

Vía gustativa  

Receptores gustativos estimulados 
por el glutamato monosodico. 

Papilas 
fungiformes  

Papilas foliadas 
y filiformes.  

Nervio vago (X) garganta y 
epiglotis 



 
 

CORTEZA VISUAL 

Primaria: 

 Esta en el área de cisura calcarina. 

 Estaciono terminal de señales visuales.  

 Las que se originan en zona macular 

 Región que pertenece a la macula, envía 

señales. 

 

Secundaria  

 Ocupan zonas laterales, anteriores, 

superiores e inferiores de la corteza visual. 

 Reciben impulsos con el fin de analizar los 

significados visuales.  

 

División 

Oído interno 

 Conclea 

Oído medio. 

 Timpano y cadena osicular. 

 Reflejo estaoedial 

 Trompa de estuaquio 

Oído externo.  

 Pabellón auditivo 

 Conducto auditivo extenro.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

Filtra transmisiones de los impulsos hacia la 
corteza visual. 

Vista y 
audición   

Ondas sonoras   

Viajan por el oído externo 
hasta llegar a  la membrana  

Audición   

Núcleo, recibe 
señales de 2 
fuentes 
principales. 

Conversión de la señal acústica a 
impulsos nerviosos.   

Mecanismos de 
condición y transmisión 

Vista  

Transmisión eléctrica 
o de percepción 

Cuerpo geniculado 
lateral, funciones. 

Transfiere información visual desde tracto óptico 
hacia la corteza visual a través de la radiación óptica. 

Zonas reticulares 
del mesencéfalo 
  

Procesamiento neural.  
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