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EL SENTIPO REL GUSTO

SENTIDO DEL GUSTO

Constituye sobre todo una funcion de las yemas
gustativas de la boca.
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Hay cinco categorias llamadas sensaciones gustativas
primaria son, agrio, salado, dulce, amargo, umami.

SENSACIONES GUSTATIVAS PRIMARIA

No se conoce la identidad de todas las sustancias quimicas
especificas que existan los diversos receptores gustativos.
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Compuesta por unas 50 células epiteliales modificadas
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SENTIDO DEL OLFATO

Es el menos conocido de nuestro sentido debido en
partes al hecho de que constituye un fenémeno
subjetivo que no puede estudiarse
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Ocupa la parte superior de cada marina.
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FIGURAS54-3 Organizacion de la membrana y del bulbo olfatorios y conexiones con el tracto olfatorio.

Las células olfatorias son las células

receptores para la sensacién de »
olfato.

Pituit imarilla

Detalle de la Pituitaria Amarilla y Bulbo Olfatorio
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Son en realidad células nerviosas | il

- . - . - Pituitaria roja hueso Etmoides
bipolares derivadas en principio
sistemas nervioso central.

ESTIMULACION DE LAS CELULAS OLFATORIAS

Mecanismo de excitacion de las células
olfatorias cada célula olfatoria que responde a

los estimulos quimicos de este caracter son los
cilios olfatorios.

AMPc Lado citoplasmico.

NATURALEZA EFECTIVO DEL OLFATO x £ %

Posee una calidad efectiva agradable o - -

desagradable y por ello es importante que = pa— =

este sentido en la seleccion de los alimentos. o P &
k4

TRANSMISION DE LAS SENALES OLFATORIAS
HACIA EL BULBO OLFATORIO.

Las fibras olfatorias que bajan desde el bulbo
se llaman por craneal |, O tracto olfatorio.
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