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Es la rama de la Biología que tiene por objetivo el estudio de los hongos.

Clasificación Actual De 
Los Hongos

Levadura 

Mohos  

Setas 

Los hongos son microorganismos una membrana citoplasmática y un citoplasma que contiene al retículo

endoplasmático, al núcleo, a las vacuolas de depósito, mitocondrias y otros orgánulos propios de la
célula eucariota.

Principales Hongos De 
Importancia En 
Estomatología

 Cándida Albicans

 Leptotrix Buccalis

 Aspergillus

Principales Enfermedades 
Que Produce Este Hongo

 Candidiasis oral

 Candidiasis genital

 Intertrigo (pliegues de flexión de la 

piel)

 Onicomicosis

 Granuloma

 Candidiasis urinaria

 Candidiasis mucocutánea crónica

 Candidiasis sistémicas o profundas

Hongos Dimorfos
Son aquellos que crecen tanto en

forma filamentosa como

levaduriforme, dependiendo de la

temperatura y los nutrientes, donde

se desarrollen.

Su reproducción es de forma tanto sexual y como asexual, aunque la mayoría de los hongos patógenos 
para el hombre tienen reproducción asexual. Denominándose a las esporas asexuadas, conidias.



Un hongo, en tanto, es un ser
vivo de nutrición heterótrofa
cuya reproducción se
desarrolla a través de
esporas.

Hongos comestibles

La micología es clave ya que sus
conocimientos permiten distinguir
entre aquellas especies que
pueden consumirse y las que
resultan tóxicas.

• Champiñones
• Portobellos
• Senderillas
• Gírgolas
• Shiitakes
• Trufas
• Huitlacoche

Los hongos o setas comestibles se definen como
macrohongos que pueden crecer por encima o
por debajo del suelo y cuyo cuerpo fructífero
visible y distintivo suele ser el material recogido
y consumido como alimento.


