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SENTIDO DEL GUSTO
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Encargado de diferenciar
los distintos alimentos.

|

v

Papilas gustativas
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Receptores sensoriales
se encuentran en la
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Van hasta la parte
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Captan el sabor
amargo.
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Su funcion es
mecanica




Fisiologia del gusto

Se encarga del estudio y la
investigacion de los mecanismos, se
recibe y percibe el gusto de los
alimentos y elementos quimicos

A

la informacién del gusto es recogido
por la lengua y transmitida a la corteza
cerebral por tres nervios

Nervio facial

'

Transmite las sensaciones
gustativas de los tercios
anteriores de la lengua

Nervio gloso faringeo

Nervio vago

'
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Leva sensaciones
gustativas del tercio
posterior de la lengua

Lleva algunas
sensaciones gustativas
de la parte posterior de la
cavidad oral




