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CONTAMINACION DE
ALIMENTOS

La contaminacion alimentaria se define
como la presencia de cualquier materia
anormal en el alimento que comprometa
su calidad para el consumo humano. En el
presente trabajo, la autora aborda el
origen y el desarrollo de las

toxiinfecciones alimentarias, las
caracteristicas de las principales de ellas,

su prevencion y tratamiento.

L
R 4
CAVSAS DE LA

CONTAMINACION
« Fisicos: huesos, cristales, efectos personales, etc.

« Quimicos: sustancias téxicas, productos de limpieza, etc.
« Biolégicos: seres vivos como insectos, roedores, aves,
microorganismos, etc.

CONTAMINACION
8I10TI

se llama contaminacion %IO'HCG cuando el
causante de la alteracion es de origen
biologico, ej: bacterias, virus, hongos y
parasitos

CONTAMINACION
ABIOTICA

Se le conoce como contaminacion abiotica cuando el

contaminante es de naturaleza quimica, como son los
aditivos no permitidos, y los residuos y sustancias
quimicas que proceden del entorno o son generados en
el tratamiento tecnologico de los alimentos ej:
colorantes, conservantes, etc.
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