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LOCALIZACION Y
DISENO DE LAS

INSTALACIONES Y
EL
EQUIPO

Localizacion y
disposicion de las
instalaciones

..............

1.La planeacién en la
localizacion de instalaciones. .
2.Planeacién de un proyecto
de localizacién.

3.El impacto tecnolégico
economico y humano en los
proyectos de sistemas
productivos

Diserio de las
instalaciones

Las estructuras del interior de
las instalaciones alimentarias
deberdan estar solidamente
construidas con materiales

Area de duraderos y ser faciles de
recepcion y mantener, limpiar y, cuando
almacenamiento proceda, desinfectar.

En caso necesario, deberd
disponerse de instalaciones
adecuadas para el rq
almacenamiento de los EArea de

alimentos, sus ingredientes y los & procesamiento
productos quimicos no .
alimentarios, como productos

s Esta integrada por las diferentes

de limpieza, lubricantes y . facilidades y equipamiento
combustibles. iecnolégic:o que permiten desarrollar
) T10s procesos fecnicos que garantizan
Area de servicios s la preservacién y confiabilidad de la
auxiliares Emues’rrc:, asi como llevar a cabo los
s servicios técnicos que agregan valor
Las instalaciones y estructuras s ala informacion.

comprendidas en este apartado son =
los puestos de mercado, los puestos .
de venta moviles v los vehiculos de
venta ambulante, asi como las
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instalaciones temporales en las que se
manipulan alimentos, tales como
tiendas de lona pequenha o grande.

Diseno higiénico del
equipo

Las instalaciones y el equipo deberan
mantenerse en un estado apropiado de
reparacion y condiciones para: facilitar
todos los procedimientos de saneamiento;
poder funcionar seguan lo previsto, sobre
todo en las etapas decisivas. evitar la
contaminacién de los alimentos, por
ejemplo a causa de fragmentos de
metales, desprendimiento de yeso,
escombros y productos quimicos.
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